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BOURGOGNE HAUTES-CÔTE DE BEAUNE – LE CLOS BORTIER – APPELLATION 
BOURGOGNE HAUTES-CÔTES  DE BEAUNE CONTRÔLÉE – DOMAINE DEBRAY  
12,5% 2015 
 
EXAMEN  VISUEL:   limpide et jaune paille intense 

EXAMEN  OLFACTIF:  prune, banane, coco, noisette, miel, foin et fleurs sauvages 

EXAMEN GUSTATIF:  la sécheresse alcoolique est contrebalancée par l'acidité (salivation dans 

les zones latérales de la bouche); la sensation de douceur est vraiment intéressante et la 

persistance gustative aromatique est de 5/6 secondes 

MARIAGE:  apéritif 

MON OPINION PERSONNELLE: un vin frais et fruité, vif et plaisant, facile à consommer au 

moment de l’apéritif, mais il pourrait être aussi intéressant avec une entrée des fruits de mer 

 

https://www.domaine-debray.fr/

