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MON EXPERIENCE EN BOURGOGNE - Présentation

Je m’appelle Gugliemo Rocchiccioli et je suis un sommelier professionnel qui est arrivé
a Dijon pour améliorer sa connaissance sur les vins de Bourgogne, le terroir viticole de
la Cote d’Or et aussi pour déguster les A.O.C. bourguignons afin de rédiger des fiches
techniques pour établir le juste mariage mets et vins.

La Bourgogne, d’un point de vue oenologique, est représentée par I'élégance et la
classe de ses vins. Son emplacement géographique et environnemental est idéal pour
le développement de deux cépages qui sont I'image de la Bourgogne dans le monde
entier: le Pinot Noir et le Chardonnay.

La zone de la Bourgogne reconnue mondialement est la Cote d’Or (60 km de Dijon a
Santenay) qui est divisée en deux régions distinctes: la Céte de Nuits au nord (40 km de
Dijon a Beaune) treés célébre pour les vins rouges a base de Pinot Noir et la Céte de
Beaune au sud (20 km de Beaune a Santenay) renommeée pour les vins blancs a base de
Chardonnay.

Le territoire est divisé en domaines qui sont de petites propriétés composées de
plusieurs vignobles plus ou moins proches du domaine ou est faite la vinification. Les
appellations sont trés particuliéres et en méme temps assez différentes du reste du
territoire vinicole de France. Elles se répartissent de la maniére suivante:

e GrandsCrus (33 vignobles)

e PremiersCrus (562 vignobles)

o Villages

e Bourgognes Rouges et Bourgognes Blancs

http://www.vins-bourgogne.fr/connaitre/ses-reperes/chiffres-cles-de-la-
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Les vignes sont appelées crus mais elles n"appartiennent pas a une seule entreprise
comme a Bordeaux. Les parcelles individuelles d'un vignoble peuvent avoir des
propriétaires différents et sont appelées climats. Le climat est le nom
traditionnellement utilisé en Bourgogne pour désigner une parcelle de terre
clairement définie, géologiquement chanceuse et trés bien exposée aux plus
favorables influences climatiques.

Les barriques utilisées en Bourgogne s’appellent Piece (228 litres, la traditionnelle),
Feuillette (114 litres, de moins en moins utilisée) et Quartaut (57 litres, la moins
utilisée); de plus il y a la mention Monopole (pas tres rare) qui indique que le vin
appartient a un seul propriétaire et qu’on ne produit qu’un seul vin a partir de ce clos
ou de cette appellation.

Selon le rapport des statistiques annuelles sur la production de vins en Bourgogne,
nous pouvons lister les indications suivantes, en tenant toujours compte que les
chiffres peuvent subir des changements minimes chaque année:

INFORMATIONS GENERALES
e 28000 hectares de vignes en production (3 % du vignoble frangais)
e 3800 domaines viticoles, dont 1 300 metteurs en bouteilles
e 20000 emplois directs et 100 000 emplois indirects (verrerie, tonnellerie, etc.)
e 1500 000 millions d’hectolitres, soit 200 millions de bouteilles

VINS ET APPELLATIONS
e vins blancs: 60 % - 900 000 hl

e vinsrouges (ourosés) : 30 % - 450 000 hl

e crémants: 10 % - 150 000 hl

e 1,5% de Grands Crus

e 45,5 % d’appellations communales et premiers crus

e 53 % d’appellations régionales

MARCHE NATIONAL ET INTERNATIONAL
55 % marché international (Etats-Unis, Anglaterre, Japon, etc.)
45% marché national
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La confrontation entre la Bourgogne et Bordeaux est inévitable et en méme temps
obligatoire; en Bourgogne, il y a de petites et moyennes entreprises (domaines),
caractérisées par une grande fragmentation du territoire, qui produisent des vins trés
austeres et peu immédiats dans le sens qgu’ils sont a découvrir petit a petit; a
Bordeaux, il y a de grandes entreprises (chateaux) avec beaucoup d’investissements
qui sont reconnus dans le monde entier pour leurs vins séduisants et enviés. Si nous
devons faire une comparaison avec |'ltalie, Bordeaux est tout a fait similaire a la Toscane
(toute proportion gardée) tandis que la Bourgogne pourrait étre le Piémont (en voyant les
choses dans une juste perspective).

http://www.vins-bourgogne.fr/connaitre/ses-reperes/chiffres-cles-de-la-
bourgogne/gallery files/site/321/4635.pdf

Pagina 3



