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11. BODEGAS CARRAU DESDE 1752

El nombre Carrau esta vinculado a la historia del vino nacional desde los afios de 1930,
cuando Juan Carrau Sust, endlogo catalan, graduado en Vilafranca del Penedés, se
trasladd a Uruguay con su mujer Catalina Pujol y cinco hijos. Primero fue fundador de
las Bodegas Hispano Uruguaya y luego co-fundador de la bodega Santa Rosa donde
aportd sus conocimientos de la tecnologia de vinificacion y ensefio a elaborar
espumosos naturales segun el método chapenoise, asi como otros vinos especiales. En
1949, Juan, uno de sus hijos se hizo cargo muy joven de los negocios familiares y, en
1949, dirigid la Bodega Santa Rosa. En lo que a los vinos concierne fue ésta la primera
parte de la saga de esta familia en Uruguay.

La segunda comenzd en la década de 1970 cuando Juan Carrau Pujol fundd su propia
empresa con la finalidad de elaborar sélo vinos de alta calidad. Fue ésta una idea
temeraria en una época en la que unos pocos sofiadores se arriesgaron a afrontar las
dificultades productivas de la coyuntura. Con el dnimo de marcar el perfil de
excelencia, bautizé el recién creado establecimiento como Vinos Finos Juan Carrau. Los
vifiedos de la empresa anterior que quedaron en sus manos estaban ubicados en
Canelones, en la zona de Las Violetas. Como eran insuficientes para abastecerse Juan
Carrau Pujol concibid otra idea audaz: buscar los suelos ideales para implantar nuevas
vides. Para encontrarlos contd con el auxilio de expertos de la Universidad de Davis,
California, quienes eligieron Cerro Chapeu en Rivera, un punto del territorio nacional,
alejado de las regiones viticolas tradicionales. Se trata de una zona quebrada, de buen
drenaje por sus terrenos inclinados y con gran porcentaje de arena en su suelo rojizo,
capaz de absorber rapidamente el agua de las lluvias veraniegas.
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Los vifledos se implantaron con vides de seleccién clonal, libres de virus, otro elemento
determinante en el disefio de sus nuevos productos. Esta vifia cubre actualmente 43

hectdreas con Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Tannat, Pinot Noir, Sauvignon
Blanc y Chardonnay.
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