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13. BODEGAS CASTILLO VIEJO DESDE 1927

En 1927, Santos Etcheverry, vasco francés, inaugurd una bodega para producir vino y
abastecer la zona de Las Piedras. A pesar de disponer de un establecimiento modesto,
alcanzdé a elaborar 20.000 litros por afio. Horacio, uno de los hijos a cargo de la
empresa desde 1963, elevd la produccidon a tres millones de litros anuales y, poco
tiempo después comprd vifiedos en el departamento de San José. La tercera
generacion de la familia reconvirtio los vifiedos, incorporé nueva tecnologia e inicié la
produccion de vinos finos. Los tres hermanos, Alejandro, Edgardo y Ana Maria viven en
Las Piedras, a pocos kildmetros del lugar donde se elabora el vino. Ana Maria se ocupa
de los numeros que en los afios de la crisis financiera les dieron mas de un dolor de
cabeza. Alejandro, endlogo, dirige la bodega y Edgardo reparte su actividad entre la
vifia y la gestién del comercio exterior.

En el vifiedo, el sistema de conduccidén es la lira. Ambos hermanos enfatizan las
ventajas del sistema elegido porque con él se da respuesta positiva a todas las
limitaciones que presenta el clima del pais para la produccién de vinos finos de alta
calidad: exceso de humedad y de dias nublados. Esto significa que las plantas estan en
mejores condiciones para captar la mayor cantidad de luz y calor a la vez que
presentan menor cantidad de problemas sanitarios.
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