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13.1 BODEGAS CASTILLO EN LA ACTUALIDAD 

 

En la actualidad los viñedos de Castillo Viejo ocupan 110 hectáreas en la localidad de 

Villa Rodríguez, San José. Las tierras cultivadas, equidistantes del Río de la Plata y el 

Santa Lucia, se benefician en verano de noches frescas que les permiten una favorable 

alternancia de temperatura durante el tiempo de maduración de la uva. Los viñedos 

reconvertidos se componen de Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Tannat, 

Sauvignon Blanc, Chardonnay, Viognier y Gewürztraminer. 

 

Respetuosos de la naturaleza, los Etcheverry procuran limitar el uso de productos 

agroquímicos. Por esa misma razón, para combatir las heladas no se utilizan elementos 

combustibles sino un sistema de helicópteros que sobrevuelan el viñedo desplazando 

el aire muy frío que se deposita sobre el suelo y causaría graves daños a la vid. La poda 

es austera y se ralean los racimos para obtener cosechas restringidas en cantidad y 

óptimas en calidad. 

 

La bodega, en Las Piedras, conserva el encanto de las antiguas construcciones, pero 

está equipada de acuerdo a pautas modernas. Tiene una capacidad de producción de 

2.300.000 botellas. Castillo Viejo es una de las empresas que más ha cuidado en el país 

la elaboración del Cabernet Franc tanto como varietal como en cortes con otras 

variedades. 

En 1996, la firma inició un decidido camino exportador. Hoy vende al exterior el 60% 

de los vinos finos que produce. Holanda, Inglaterra, los países nórdicos y Brasil son los 

principales mercados que compran Sauvignon Blanc, Cabernet France y Tannat. Para 

contemplar las preferencias de estos mercados se ha buscado el asesoramiento de 

winemakers como John Worontschak, australiano, Paul Hobbs, estadounidense y 

Duncan Killiner, neozelandés. 


