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15. DANTE IRURTIA - primera parte

El vifedo de la bodega, de 360 hectareas, es el mas extenso del pais y el que cuenta
con mayor variedad de cepas. Ademas de ser “el mds lindo del mundo” segun palabras
de su duefo, Dante Irurtia, el viticultor uruguayo con mds afios de experiencia y
precursor de la reconversion de la vifia en los afios de 1970. Cada afio la bodega
produce 4.400.000 litros entre vino fino y comun pero “nunca vino malo”, otra
afirmacion de Dante Irurtia, a quien le gusta transmitir sus reflexiones acerca de una
actividad en la que se inicié antes de cumplir los 30. Una de ellas es la conviccidon de
que al oeste del departamento de Colonia existen condiciones especiales para el
cultivo de la vid. Cerro Carmelo esta en el punto donde la confluencia de los rios
Uruguay y Parana forma el estuario del Plata. Gracias a la brisa que llega del rio, las
noches son frescas marcando una importante diferencia con la temperatura diurna
muy favorable para el desarrollo del color y el aroma de los granos. En este microclima
la vifia no sufre dafio por heladas tardias y, como el ciclo vegetativo se inicia antes, la
uva madura temprano. Las blancas se cosechan en enero y las tintas, que se benefician
de la luminosidad de la segunda quincena de febrero, se recogen en el punto dptimo
durante ese mismo mes. Esta precocidad significa una ventaja para eludir las lluvias,
tan negativas en la ultima fase de maduracion.

A las ventajas del clima de la zona, se agrega la de los suelos, equilibrados y de buen
drenaje, con subsuelo rico en minerales en la que se desarrollan plantas con una edad
promedio de 22 afios, mas que suficiente de acuerdo a la conviccién de Irurtia de que
“con el vino hay que tener calma” y esperar por lo menos ocho o diez afios para que las
plantas hundan bien las raices en las profundidades de la tierra, para obtener los
nutrientes.
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El cuidado diario del vifiedo es otro lema de la cartilla, algo que en el establecimiento
de Carmelo se consigue adjudicando a cada capataz el cuidado de unas 40 hectareas
en las que se establece con casa, familia y huerta. Junto a su padre, Marcelo Irurtia
dirige y supervisa la produccién del vifiedo en el que el sistema de conduccidn
predominante es la lira.
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