
 
guglielmo.rocchiccioli@gmail.com 

www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/ 
 

 
Miguel Larrimbe – Eduardo Lanza – Margarita Michelini, “Vinos y Bodegas de Uruguay” 

– Editorial Fin de Siglo – Uruguay – 2008  

 

 

15.1 DANTE IRURTIA – segunda parte 

 

El parque varietal, es rico. Se compone de cepas muy difundidas como Sauvignon 

Blanc, Pinot Blanc, Chardonnay, Riesling, Gewürztraminer, Viognier, Cabernet 

Sauvignon, Cabernet Franc, Tannat y Merlot; también incluye otras poco comunes en 

el país como Semillón, Rousanne, Marsanne, Malbec, Pinot Noir, Syrah, Nebbiolo y 

Gamay. 

 

Carlos Irurtia, otro de los hijos de Dante, junto al equipo técnico conduce la 

elaboración artesanal de vinos finos en tanques de acero inoxidable. Para las líneas de 

vino de crianza se han incorporado más de 300 barricas de roble francés y americano. 

 

El fundador del establecimiento fue don Lorenzo Irurtia, vasco de origen, quien se 

inició en las canteras de piedra, pero luego recogió la tradición vitícola de su tierra y 

plantó el viñedo en el paraje de Cerro Carmelo. La primera cosecha se remonta a 1913. 

Los padres y tíos de Dante continuaron la tarea de Lorenzo hasta mediados del siglo 

pasado cuando se incorporó Dante Irurtia, en 1954. Con él se avanzó en la introducción 

de cambios en el viñedo y la mejora de la bodega que siempre eleboró vinos finos, a 

pesar de la explosión productiva de los años de 1960.  

 

Como la demanda interna era suficiente para colocar toda la producción, ni siquiera la 

obtención de un primer premio internacional en 1966 motivó en aquel tiempo la 

exportación. La tarea exportadora comenzó a finales del siglo pasado con la propuesta 

de poder competir tanto en calidad como en precio. En la tarea de comercialización de 

vinos está Liliana que completa el trío Irurtia Reyes de la segunda generación.  


