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15.1 DANTE IRURTIA - segunda parte

El parque varietal, es rico. Se compone de cepas muy difundidas como Sauvignon
Blanc, Pinot Blanc, Chardonnay, Riesling, Gewdlrztraminer, Viognier, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Tannat y Merlot; también incluye otras poco comunes en
el pais como Semillén, Rousanne, Marsanne, Malbec, Pinot Noir, Syrah, Nebbiolo y
Gamay.

Carlos lIrurtia, otro de los hijos de Dante, junto al equipo técnico conduce la
elaboracion artesanal de vinos finos en tanques de acero inoxidable. Para las lineas de
vino de crianza se han incorporado mads de 300 barricas de roble francés y americano.

El fundador del establecimiento fue don Lorenzo Irurtia, vasco de origen, quien se
inicié en las canteras de piedra, pero luego recogié la tradicidn viticola de su tierra y
planto el vifiedo en el paraje de Cerro Carmelo. La primera cosecha se remonta a 1913.
Los padres y tios de Dante continuaron la tarea de Lorenzo hasta mediados del siglo
pasado cuando se incorpordé Dante Irurtia, en 1954. Con él se avanzo en la introduccién
de cambios en el vifiedo y la mejora de la bodega que siempre eleboré vinos finos, a
pesar de la explosién productiva de los afos de 1960.

Como la demanda interna era suficiente para colocar toda la produccidn, ni siquiera la
obtencién de un primer premio internacional en 1966 motivd en aquel tiempo la
exportacion. La tarea exportadora comenzd a finales del siglo pasado con la propuesta
de poder competir tanto en calidad como en precio. En la tarea de comercializacién de
vinos esta Liliana que completa el trio Irurtia Reyes de la segunda generacion.
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