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16.1 ESTABLECIMIENTO JUANICO - segunda parte

En los comienzos del siglo XX, la familia Seré compré la propiedad y elabord vinos de
estilo europeo bajo la marca Latour Saint George. En 1946, el establecimiento fue
adquirido por el Estado. Ancap, con el asesoramiento de técnicos franceses de la
region de Charentes proyectd un centro modelo para la producciéon de cognac. El
gobierno francés agradecia de esa forma el apoyo brindado por Uruguay a su pais
durante la Segunda Guerra Mundial.

Poco anos después de que Juanicd hubiera pasado a manos privadas, Juan Carlos
Deicas y su hijo Fernando, asesorados por el Instituto de Investigaciones Agricolas de
Burdeos concluyeron que los suelos de la region tenian condiciones semejantes a la de
esa region de Francia para la explotaciodn viticola. La decisidon de ensayar el cultivo de
diez cepas francesas diferentes se concretd en la primavera de 1984.

Alentados por algunos premios recibidos, Establecimiento Juanicé promovid la
comercializacién de sus vinos finos en el exterior. Primero llegaron al mercado inglés,
luego a Francia, Suecia y Alemania. Con esas credenciales, a fines de 1996, decidieron
ingresar al mercado local con el eslogan: “El vino que Uruguay exporta” logrando una
rapida aceptacién de su marca Don Pascual, un homenaje a Don Pascual Harriague. En
la actualidad en los vifiedos se cultivan uvas para la elaboracién de vinos finos y
comunes de las variedades blancas Chardonnay, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris y
Viognier y de las tintas Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot,
Shiraz y Tannat. Las instalaciones de la bodega son de procedencia italiana, francesa y
estadounidense. La cava cuenta con 510 barricas de roble francés y americano.
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