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17.1 LOS CERROS DE SAN JUAN – segunda parte 

 

En 1869 se comenzó a construir la cava en las entrañas de un cerro, que se conserva 

hastah hoy. Las paredes se hicieron con piedras trasladadas desde Punta Francesa a 12 

kilómetros del lugar. En 1872 llegaron los toneles de roble importados de la Selva 

Negra, Alemania y Nancy, Francia, que aún hoy sorprenden a los visitantes. En torno a 

la vieja bodega también subsisten las viviendas de operarios y patrones, así como los 

edificios de la herrería, panadería, carpintería y almacén de ramos generales. A fines 

del siglo XIX, Christian Gustavo Lahusen tomó las responsabilidades que había iniciado 

su padre. Por vínculos familiares, los Booth, de origen inglés, se integraron a la 

empresa, a mediados del siglo pasado, varias etiquetas de Los Cerros de San Juan 

compartieron las mesas de los restaurantes uruguayos con los buenos vinos 

extranjeros. 

 

En 1990, los hermanos Terra reconvirtieron el viñedo con cepas francesas. En el predio 

de 221 hectáreas hay 45 dedicadas a ellas y se proyecta extenderlos 15 hectáreas más. 

Las viñas, conducidas en su totalidad en el sistema de espaldera, se componen con las 

tintas Tannat, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir y Tempranillo y las blancas 

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling y Gewürztraminer. Además de la renovación de 

la viña, también se avanzó en la puesta a punto de la bodega con moderna tecnología 

para la elaboración de vinos finos. Sin embargo, no se descartó la antigua cava de 

piedra que se utiliza como bodega de crianza ya qye mantiene una temperatura entre 

12° C y 18° C a lo largo de todo el año. La producción anual promedio es de 50.000 

cajas de 12 botellas. 

La ingeniera agrónoma Estela de Frutos está a cargo de la producción de los vinos. Para 

la celebración del aniversario 150 que se cumplió durante el 2005, se elaboró un 

Tannat-Cabernet de la vendimia de 1997 criado en barrica durante dos años y cinco de 

botella. 


