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2. COMMENT OUVRIR / DEBOUCHER UNE BOUTEILLE DE VIN

1. La bouteille est laissé au repos sur la table
2. Le col de la bouteille est nettoyée avec un serviette

3. Avec un tire-bouchon professionnelle on retire la capsule de
plastique:

e avec la couteau-scie du tire-bouchon, on fait un coupe semi-
circulaire avec deux mouvements dans le goulot de la bouteille,
uniformément sur les deux cotés

e on fait deux coupures verticales sur le sceau et on enléeve tout le
capot en plastique

4. Avec la méme serviette, on nettoie pour la deuxieme fois le col de la
bouteille

5. La bobine a été inséré dans le centre du bouchon et vissée jusqu'a la
moitié de la derniere spirale

6. Maintenant, on doit supporter le premier dispositif d'ouverture (le
premier dent) dans le goulot de la bouteille et on doit commencer a
tirer le bouchon

7. Quand on est arrivé a la moitié du goulot de la bouteille, on doit
supporter le deuxieme dispositif d’ouverture (le deuxieme dent)
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pour finir d’enlever le bouchon en évitant le bruit dans le moment
de I'évasion

8. Une fois que la bouteille est débouchée, le bouchon doit étre reniflé
pour vérifier s’il y a des défauts; le bouchon peut étre retiré ou
laisser a gauche de la bouteille sur la table



