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MON EXPERIENCE EN BOURGOGNE — La Céte de Nuits

Le mercredi 15 février jai commencé a visiter les domaines de la Cote de Nuits pour

avoir une expérience directe et pouvoir souligner les détails du terroir, du vignoble, du

cépage et de la vinification.

La Cote de Nuits est divisée en 8 villages qui sont les suivants:

e Marsannay

e Fixin

e Gevrey-Chambertin
e Morey-Saint-Denis

e Chambolle-Musigny
e Vougeot

e Vosne-Romanée

o Nuits-Saint-Georges

Marsannay est la seule appellation de Bourgogne ol on vinifie les trois couleurs,

rouges, rosés et blancs.

La Cote de Nuits nous offre 24 Grands Crus rouges, tous aussi célebres les uns que les

autres :

6 sur Vosne-Romanée : Romanée-Conti,

La Romanée, La Tache, Richebourg, La
Romanée Saint-Vivant, La Grande Rue

2 sur Flagey-Echezeaux (qui n’a pas

d’appellation communale) : Echezeaux
et Grands Echezeaux

1 sur Vougeot : Clos de Vougeot

1 sur Chambolle-Musigny :Musigny

1 3 cheval sur Chambolle-Musigny et

Morey-Saint-Denis :Bonnes-Mares

4 sur Morey-Saint-Denis : Clos de Tart,

Clos des Lambrays, Clos de Saint-Denis,
Clos de la Roche

9 sur Gevrey-Chambertin : Chambertin,

Chambertin Clos de Beze, Charmes-
Chambertin, Mazis-Chambertin,
Latricieres-Chambertin, Ruchottes-
Griotte-Chambertin,

Chapelle-Chambertin,

Chambertin,
Mazoyeres-
Chambertin
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Il'y a aussi 115 Premiers Crus qui sont répartis de la maniére suivante:

e Fixin (5) e Vougeot (4)
e Gevrey-Chambertin (28) e Vosne-Romanée (17)
e Morey-Saint-Denis (20) o Nuits-Saint-Georges (41)

Le premier domaine que j’ai visité a été le Clos de la Perriere a Fixin. Il s’agit d’une
propriété familiale qui appartient a la famille Joliet depuis 1853 (6 générations); cette
propriété comprend le Clos et le Manoir de la Perriere qui remontent au Xlle siécle; les
vins sont tous trés intéressants (le blanc est immédiat et les rouges méritent un
examen un peu plus précis).

Le deuxieme domaine du jour a été le Domaine Michel Magnien a Morey-Saint-Denis,
un grand exemple de viticulture biodynamique (la semaine prochaine, le domaine va
mettre en bouteille une typologie de vin en suivant le temps des cycles lunaires); une
partie du vin est gardée dans des jarres en terre cuite juste pour confirmer et affirmer
le projet biodynamique; au moment de la dégustation des Premiers Crus, se confirme
encore une fois la regle de la Cote de Nuits: un Premier Cru de Chambolle-Musigny est
presque prét a boire tandis qu’un Premier Cru de Gevrey-Chambertin a besoin de plus
longtemps pour mdrir (les deux territoires sont separés par 3 kilometres seulement).

Le mercredi 22 février, je suis allé visiter deux autres domaines: le Domaine Henri
Rebourseau et le Domaine Boisset (Boisset La Famille des Grands Vins).

Le Domaine Henri Rebourseau est situé entre les villages de Gevrey-Chambertin et de
Vougeot; il est propriétaire de plusieurs parcelles (dans la Cote de Nuits) ou on
applique I'agriculture biologique (100%) a laquelle, récemment, a été associée
I'agriculture biodynamique. La dégustation, proposée par le gérant Jean de Surrel, suit
une logique qui veut mettre en évidence comment un vin peut changer et se
développer au fil du temps (trés intéressant). Le Chambertin Grand Cru, (le Chambertin
était le vin préféré de Napoléon), est vraiment exquis et raffiné.
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Boisset La Famille des Grands Vins, a Nuits Saint-Georges, est une entreprise vinicole
qui détient plusieurs vins Premiers Crus et Grands Crus; le domaine posséde aussi une
cave avec des millésimes trés anciens comme par exemple l'année 1865 (un
Richebourg pré-phylloxéra) ou I'année 1914 (un Corton a vinification totalement
féminine puisque les hommes étaient a la guerre); apres la visite de la cave, nous
dégustons 7 Grands Vins de Bourgogne et découvrons qu’une fois que nous avons
dégusté un vin rouge il est possible de continuer avec un vin blanc parce que
I'astringence des tannins prépare la bouche a l'acidité (salivation) des blancs; le
meilleur vin de la session dégustative est un Chambertin Grand Cru.
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