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RIUNIONI   CONVIVIALI   DICEMBRE 2005 

 

 

Mientras tanto los criados comenzaban a dar vuelta a la mesa presentando los platos. 

Otros, con la botella en la mano, murmuraban al oído de los invitados: Sauterne, 

Jerez, Margaux, en un tono cavernoso semejante al que emplean los cartujos para 

recordarse mutuamente la muerte. 

     Armando Palacio Valdés, La Espuma, 1890, p.285 

 

 

1. Iniziare la serata con una serie di lambruschi è certamente un buon modo per 

attivare e risvegliare le nostre papille ricettive. I nostri bottoni gustativi non faranno 

altro che apprezzare questa tipologia  di vino, ma sicuramente ci chiederanno qualcosa 

di più, e noi, non a malincuore, saremo costretti a darglielo. Ed è proprio per questo che 

faremo un passaggio a nord fino ad arrivare nella zona della cosiddetta viticoltura 

eroica valtellinese per proporre una categoria di vini più forte e decisa in 3 delle sue 5 

rappresentative sottozone – Grumello, Sassella e Inferno.  

 

LAMBRUSCO DI SORBARA DOC   FINI   VINO 

FRIZZANTE   11+0,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino c/riflessi granati, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, vinoso 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   amabile, abb.caldo, abb. morbido  

abb. fresco, poco tannico, abb. sapido / debole 

abb.equilibrato, abb.intenso, poco persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 72 

 

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI CASTELVETRO DOC   

CHIARLI   VINO FRIZZANTE ABBOCCATO   10 % 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso porpora, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, vinoso 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : amabile, abb.caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, poco tannico, abb. sapido / debole 

abb.equilibrato, intenso, poco persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 75 
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LAMBRUSCO SALAMINO DI SANTA CROCE DOC   

CHIARLI   VINO FRIZZANTE SECCO   10% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, abb. complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, vinoso 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, abb.caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, poco tannico, abb. sapido / debole 

abb.equilibrato, abb. intenso, poco persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 78 

 

 

 

CAGNINA DI ROMAGNA DOC   TERRE CEVIRO   

DOLCE   8+4%   2005 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso porpora, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, vinoso, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   amabile, abb.caldo, abb. morbido  

abb. fresco, poco tannico, abb. sapido / debole 

abb.equilibrato, abb.intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 74 

 

 

ALBANA DI ROMAGNA   PASSITO 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo dorato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, minerale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : dolce, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 85 
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GRUMELLO   VALTELLINA SUPERIORE   DOCG   

NINO NEGRI   2002 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso granato, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : floreale, fruttato, terciario 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico,  sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 80 

 

 

SASSELLA   VALTELLINA SUPERIORE   DOCG   NINO 

NEGRI   2002 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso granato, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   seccp, caldo, abb. morbido  

abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 83 

 

 

 

INFERNO   VALTELLINA SUPERIORE   DOCG   NINO 

NEGRI   2002 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso granato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale, speziato 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 84 
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 2. Non ancora contenti, prima di chiudere la sezione delle nostre degustazioni 

del mese di dicembre, dovremo tenere alta la bandiera della nostra terra madre – la 

Toscana – concedendo al palato il lusso di un paio di Chianti (colline senesi e colline 

pisane) e esaltando al meglio una delle nuove realtà della viticoltura pisana: Azienda 

Agricola Podere La Chiesa, che con i suoi 2 vini rossi - Le Redole di Casanova IGT e 

Sabiniano di Casanova IGT - non fa altro che confermare la tendenza del mercato in 

questi ultimi anni, ossia, affiancare al classico uvaggio toscano a base sangiovese e 

canaiolo una componente internazionale a base merlot e cabernet sauvignon per poter 

dar vita a 2 prodotti che siano in grado, uno di mantenere la toscanità e l’altro di 

rispondere alle esigenze del gusto internazionale. 

 

 

CHIANTI COLLINE PISANE DOCG   CANTINE 

COLLINE PISANE   2003   12,5% 
 

ESAME VISIVO : abb. limpido, rosso rubino, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso,abb.  fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale, vinoso 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, abb.caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico, abb. sapido / di corpo 

abb.equilibrato, abb. intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 74 

 

 

CHIANTI COLLI SENESI DOCG   PANEZIO   2003   12% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale, erbaceo 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, abb. morbido  

abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 82 
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SABINIANO DI CASANOVA IGT   PODERE LA CHIESA   

2003   13% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 83 

 

 

 

REDOLE DI CASANOVA IGT   PODERE LA CHIESA   

2004   13% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico, abb. sapido / di corpo 

abb.equilibrato, abb. intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 75 
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 3. Dulcis in fundo………stappare una bottiglia del 1910 risulta sempre essere 

un momento emozionante; cercare di stabilire il colore di un vino così longevo porta la 

conversazione verso uno strano compromesso con la scala cromatica; decidere quale 

sia la prima famiglia riconoscibile al naso si trasforma in una appassionante 

competizione. L’entrata in bocca di questo prezioso nettare è cosa piacevole e 

sontuosa………quando poi ci si rende conto che si tratta di un Pedro Ximénez 

dell’inizio del XX secolo non resta che complimentarci con i cugini andalusi. 

 

 

PEDRO XIMÉNEZ   MONTILLA MORILES   

DENOMINACIÓN DE ORIGEN   ALVEAR FUNDADA EN 

1789   1910   13% 
 

ESAME VISIVO : limpido, marrone testa di moro / nero, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, ampio, fine 

DESCRIZIONE : etereo, speziato, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   dolce, caldo, morbido  

abb. fresco, abb. sapido / robusto 

equilibrato,intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 93/94 

 

 

 

FRANCIACORTA BELLAVISTA CUVÉE DOCG   BRUT   

SBOCCATURA 2005   12,5% 
 

ESAME VISIVO : brillante, giallo paglierino, fini/numerose/persistenti 

 

ESAME OLFATTIVO :  intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fragrante, fruttato 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, poco caldo, abb. morbido  

          fresco, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 85 
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MILLENIUM TERTIUM   VINOSPUMANTE BRUT   

LUNAE SELECTION   11,5% 
 

ESAME VISIVO : brillante, giallo paglierino c/riflessi verdognoli,  

        abb. fini/numerose/persistenti 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, poco caldo, abb. morbido  

           fresco, abb. sapido / debole 

equilibrato, abb. intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 78 

 

 

 

LEONE D’ALMERITA   TASCA D’ALMERITA   2004 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo paglierino c/riflessi verdognoli, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : erbaceo, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, morbido  

fresco, sapido / di corpo 

abb.equilibrato,.intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 82 

 

 

ROGGIO DEL FILARE   ROSSO PICENO   2002   13,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, tannico, sapido / robusto 

abb.equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 86 
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PICOLIT   COLLIO DOC   CANTINA CORMONS 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo dorato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : dolce, caldo, morbido  

          abb. fresco, abb. sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 85 

 

 

CASSART GORDON   MADEIRA 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo ambrato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   dolce, alcolico, morbido  

 fresco, sapido / robusto 

abb.equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 88 

 

 

 

 

 

 


