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RIUNIONI   CONVIVIALI   GENNAIO   2006 
 

“Por verdad, más vino me gasta este mozo en lavatorios al cabo del año, que yo bebo 

en dos. A lo menos, Lázaro, eres en más cargo al vino que a tu padre, porque él una 

vez te engendrò, mas el vino mil te ha dado la vida”. Y luego contaba cuántas veces me 

había descalabrado y arpado la cara, y con vino luego sanaba. “Yo te digo” dijo“que 

si hombre en el mundo ha de ser bienaventurado con vino, que seràs tú”. Y reían 

mucho los que me lavaban con esto, aunque yo renegaba : mas el pronóstico del ciego 

no salió mentiroso, y después acá muchas veces me acuerdo de aquel hombre, que sin 

duda debía tener espíritu de profecía, y me pesa de los sinsabores que le hice, aunque 

bien se lo pagué, considerando lo que aquel día me dijo salirme tan verdadero como 

adelante Vuestra Merced oirá. 

    

                      Lazarillo de Tormes, 1544, Tractado primero, p.30 

 

 

1. Di Syrah ce n’è uno e tutti gli altri non son nessuno! Affermazione spontanea 

o dubbio aleatorio? Questo è l’effetto da imputare essenzialmente alla verticale fatta 

con il prodotto di punta dell’azienda agricola Villa Vestri: IL NOTTE IGT. Un 

susseguirsi di sentori al naso che riesce a provocare una piacevole confusione olfattiva, 

la quale, nonostante tutto, porta sempre a primeggiare, tra le famiglie, quella degli 

speziati. In bocca è denso, coinvolgente fino al punto di causarti un leggero stato di 

ebrezza che, in ogni caso, sfocia in una calda e gioviale allegria.  

 

SERA   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA IGT   2002   

12,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, abb. morbido  

abb. fresco, abb. tannico, abb. sapido / di corpo 

abb.equilibrato, abb.intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 75 
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SOTTO IL VENTO   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA 

IGT   2002   13% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso granato, abb.consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale, speziato 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 80 

 

 

NOTTE   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA IGT   2003   

14% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 83 

 

 

 

NOTTE   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA IGT   2001   

14% 
 

 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, abb. morbido  

abb. fresco, tannico, sapido / robusto 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 86 
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NOTTE   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA IGT   2000   

13,5% 
 

 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato (pepe nero), sentori diversi (balsamico), fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, tannico, sapido / robusto 

abb. equilibrato, intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 80 

 

 

 

NOTTE   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA VINO DA 

TAVOLA  1999   14% 
 

 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb. tannico,  sapido / di corpo 

abb.equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 84 

 

 

NOTTE   VILLA VESTRI   ROSSO TOSCANA VINO DA 

TAVOLA   1998 
 

 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino,  consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato, etereo, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, morbido  

abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 88 
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2. Oggigiorno è fatto universalmente riconosciuto che un’azienda che fa 

spumante metodo classico riportando in etichetta la data di sboccatura vuol dare 

chiarezza e garanzia del suo modo di lavorare. Noi ci prodighiamo nello spendere belle 

parole per le aziende che hanno intrapreso questo cammino e facciamo onore al loro 

prodotto con una certa solennità, augurandoci che un giorno, non lontano, ci sarà un 

sorpasso qualitativo trionfale nei confronti di chi, da che mondo è mondo, è padrone 

assoluto di questa fetta di mercato. 

 

RISERVA DEI CINQUE   METODO CLASSICO   EQUIPE 

5 BRUT   SBOCCATURA 2005   12% 
 

ESAME VISIVO : brillante, giallo paglierino, fini/numerose/persistenti 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fragrante, fruttato, floreale, 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, abb. caldo, morbido  

           fresco, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 87 

 

3. Una puntatina nel Piemonte non fa mai male per completare gli assaggi del 

mese e anche per ricordarci che se il Tavernello, come giustamente fa, nella fascia dei  

3 € occupa la posizione di leadership, toscani e piemontesi nelle fasce medio-alte di 

prezzo hanno veramente pochi rivali. 

 

PRUNOTTO   OCCHETTI   NEBBIOLO D’ALBA DOC   

2001   13,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso granato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : speziato, fruttato, floreale,  

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, tannico, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 89 
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BARBERA D’ALBA   DOC   VIGNETO GALLINA   AZ. 

AGR. LA SPINETTA   2001   14,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, abb. complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale, speziato 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, morbido  

abb. fresco, abb. tannico, sapido / robusto 

equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 88 

 

 4. Per chiudere questa sessione di degustazioni si potrebbe dire: un Morellino al 

giorno aiuta a ben condividere tutta la realtà che hai intorno, anche se non riuscirà di 

certo ad accontentare coloro che ormai sono abituati ai migliori rossi del gotha 

internazionale del vino. Con questo non si vuole assolutamente togliere importanza o 

deprezzare un prodotto che solo per il fatto di essere toscano merita una continua e 

mirata valorizzazione. 

 

 

MORELLINO DI SCANSANO DOC   LOGGIA DEL SOLE   

LE CHIANTIGIANE   2004   13% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : abb. intenso, abb. complesso, abb.fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, abb. morbido  

          abb. fresco, abb.tannico, sapido / di corpo 

abb.equilibrato, abb. intenso, abb. persistente, abb. fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 75 
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MORELLINO DI SCANSANO DOC   BARONCINI   LE 

MANDORLAE   2005   12,5% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, caldo, morbido  

          abb. fresco, abb. tannico, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 82 

 

 

 

MORELLINO DI SCANSANO DOC   LA CAPITANA   2004   

14% 
 

ESAME VISIVO : limpido, rosso rubino, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, erbaceo, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   secco, caldo, abb. morbido  

abb. fresco, tannico, sapido / di corpo 

abb. equilibrato,intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : pronto, abb.armonico   PUNTEGGIO 82 

 

 

 

BIANCO D’ELISA IGT   LA CARLETTA   VERMENTINO   

2004   13% 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo paglierino, abb. consistente 

 

ESAME OLFATTIVO :  abb. intenso, abb. complesso, abb. fine 

DESCRIZIONE : minerale, fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : secco, poco caldo, abb. morbido  

          fresco, sapido / di corpo 

equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 78 
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MOSCATO D’ASTI   DOCG   ZAGARA   2003   6% 
 

ESAME VISIVO : brillante, giallo paglierino,  

        fini/numerose/persistenti 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : dolce, poco caldo, morbido  

           abb. fresco, abb. sapido / debole 

abb. equilibrato, intenso, abb. persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 83 

 

 

 

CORMONS   VENDEMMIA TARDIVA   ISOLA DEL 

FRIULI   DOC   2003   14% 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo dorato intenso, viscoso 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato(frutta secca, datteri, fichi secchi, confettura albicocca),  

      floreale 

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO :   dolce, caldo, morbido  

poco fresco, abb. sapido / di corpo 

abb.equilibrato,.intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 82 

 

 

FATTORE DI SASSOLO   VIN SANTO   DOC   1995   18% 
 

ESAME VISIVO : cristallino, giallo ambrato, consistente 

 

ESAME OLFATTIVO : intenso, complesso, fine 

DESCRIZIONE : fruttato, speziato, etereo  

 

ESAME GUSTO – OLFATTIVO : abboccato, caldo, morbido  

          abb. fresco, sapido / robusto 

abb.equilibrato, intenso, persistente, fine 

 

CONSIDERAZIONI FINALI : maturo, abb.armonico   PUNTEGGIO 88 

 

 

 

 

 


