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ESAME VISIVO: limpido, colore rosso rubino e nel momento in cui si ambienta il bicchiere
risulta abbastanza consistente.

ESAME OLFATTIVO: ciliegia matura, corteccia d’albero, terra bagnata, vaniglia, pepe nero, rosa
bianca e viola del pensiero.

ESAME GUSTATIVO: entra al palato dolcemente con il sapore a ciliegia che si era identificato al
naso, poi viene fuori la sensazione pseudocalorica dell’alcol, per finalmente chiudere con il
finale leggermente amarognolo; la persistenza gustativa & di 5/6 secondi e si trova una buona
salivazione dalle parti laterali della lingua.

COMBINAZIONE VINO-CIBO: risotto cacio e pepe

OPINIONE PERSONALE: un vino rosso toscano da abbinare con un primo piatto di tutto
rispetto come il risotto menzionato pocanzi; la salivazione prodotta dal vino si controbilancia
con la grassezza data dalla mantecatura del risotto, la sensazione tendenzialmente dolce della
preparazione alimentare si neutralizza con la chiusura lievemente amara del ciliegiolo ed infine
le 2 persistenze gustative — alimento e vino — si equivalgono piacevolmente. In altre parole, un
classico vino toscano da inizio pasto o per la pit comune sbicchierata con gli amici a merenda.



