
SANTA EMA 1956 – EMBOTELLADO EN ORIGEN – CHARDONNAY D.O. VALLE DE CASABLANCA 

– PRODUCTO DE CHILE – SELECTED TERROIR – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VINOS 

SANTA EMA S.A. – IZAGA 1096 – ISLA DE MAIPO – CHILE     13,5%   2009 

 VISUAL: amarillo pajizo intenso y petillant. 

NARIZ: piña, papaya, chirimoya, durazno blanco, jazmín y margaritas. 

BOCA: entrada suave y con una buena estructura que amablemente se sienta en la lengua; la 

salivación se acompaña con la redondez del vino al paladar; el cierre es dulce y la persistencia 

aromática intensa es de 4 segundos. 

MARIDAJE: spaghetti con espinacas, nueces y crema 

La crasitud de la comida se contrapone a la salivación del vino 

La estructura de la receta se iguala a la estructura  del vino 

La persistencia gustativa de la receta se armoniza con la persistencia arómatica intensa del 

vino 

OPINIÓN PERSONAL: un  jardín de fruta y flores a la nariz, una buena estructura aterciopelada 

a la boca y un dulce recuerdo al final del paladar. 

La relación calidad-precio es extraordinaria. 

 SANTA EMA 1956 – EMBOTELLADO EN ORIGEN – SAUVIGNON BLANC D.O. VALLE DEL MAIPO 

– PRODUCTO DE CHILE – SELECTED TERROIR – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VINOS 

SANTA EMA S.A. – IZAGA 1096 – ISLA DE MAIPO – CHILE     13%   2010 

VISUAL: amarillo pajizo  con reflejos plateados, con un buen cuerpo y la presencia de petillant. 

NARIZ: glicinia, margarita, rosa blanca, chirimoya, pera blanca y nuez de coco. 

BOCA: una entrada suave con sabor a flores que se destaca por su frescura, bajo forma de 

salivación en las zonas laterales de la lengua; el cierre es livianamente amarguillo con un toque 

a pera madura; la persistencia gustativa oscila entre 4 y 5 segundos. 

MARIDAJE: spaghetti con salsa de atún 

La tendencia dulce de la pasta y del atún contrarrestan la tendencia amarguilla del vino 

La crasitud de la salsa sirve de contrapeso a la salivación del vino 

La persistencia gusto-olfativa del preparado alimenticio iguala la persistencia aromática 

intensa del vino 

OPINIÓN PERSONAL: para dar un consistente impulso al brote de amor primaveral, una mujer 

y un hombre semidesconocidos, tendrían que compartir las notas de cata de este romántico 

sauvignon blanc. 


