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VISUAL: amarillo pajizo  y con un cuerpo mediano. 

NARIZ: hoja de tomate, almendra, limón y flores amarillas. 

BOCA:  una estructura digna de nota y una suavidad de paladar que acompaña la salivación en 

las zonas laterales de la boca; el final de boca es con sabor a limón y hoja de tomate; la 

persistencia gustativa es de 5 segundos. 

MARIDAJE:  camarones a la plancha 

 La crasitud de camarones sirve de contrapeso a la salivación del vino 

 La estructura de la receta concuerda con la estructura del vino 

 La persistencia gusto-olfativa del preparado alimenticio iguala la persistencia 

aromática intensa del vino 

OPINIÓN PERSONAL:  una grata nariz, una boca acorde a su tipología y un cierre 

correspondiente a los aromas del bouquet olfativo:  un vino ideal para una receta de mariscos. 
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