
 
guglielmo.rocchiccioli@gmail.com 

www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/ 
 

  

 

3. COMMENT OUVRIR / DÉBOUCHER UNE BOUTEILLE DE VIN MOUSSEUX 

 

1. Le pouce gauche est placé au-dessus du bouchon à champagne 

2. Avec l'index et le pouce de la main droite, on prend la langue de 

plastique à côté de la capsule de surbouchage et on l’énlève en 

faisant un mouvement de deux demi-cercles; on met la languette en 

plastique dans la poche 

3. Le capot en plastique est retiré, on met dans la poche et le pouce 

droit est placé au-dessus du bouchon à champagne 

4. On prend la clé de la muselet et on l’ ouvre: on doit faire six tours:   

1 - 2 - 3 - 4 - 5 – 6 

5. La muselet de métal est enlevé, on change encore le pouce, en 

allant de droite à gauche et on laisse la muselet de métal sur la 

table 

6. La bouteille est prise de la main droite en bas et placée en oblique 

7. On commence à déplacer le fond de la bouteille dans le sens horaire 

avec le virage à droite, en gardant le pouce au-dessus du bouchon à 

champagne et avec l’index autour du même bouchon, en espérant 

aller à l'extérieur 

8. Quand on est  près du débouchage, on doit absolument éviter le 

coup et une fois débouchée, on remet la bouteille en position 

vertical 

   

 


