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MON  EXPÉRIENCE  EN BOURGOGNE – La Côte de Beaune 

 

Le mercredi 01 Mars j’ai commencé à visiter les domaines de la Côte de Beaune pour 

avoir une expérience directe et pouvoir souligner les détails du terroir, du vignoble, du 

cèpage et de la vinification. 

 

La Côte de Beaune est divisée en 18 villages qui sont les suivants:  

 Ladoix-Serrigny  

 Pernand-Vergelesses  

 Aloxe-Corton  

 Savigny-lès-Beaune  

 Chorey-lès-Beaune  

 Beaune  

 Pommard 

 Volnay 

 Saint Romain 

 Monthélie 

 Auxey-duresses 

 Meursault 

 Saint Aubin 

 Blagny 

 Puligny-Montrachet 

 Chassagne-Montrachet 

 Santenay 

 Maranges 

 

 

 

La Côte de Beaune nous offre 7 Grands Crus: 

6 Grand Crus blancs : Criots-Bâtard-Montrachet, Bâtard-Montrachet, le Montrachet, 

Bienvenues-Bâtard-Montrachet, Chevalier Montrachet et Corton Charlemagne. 

1 Grand Cru rouge : le Corton 
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Il y a aussi plus de 200 Premiers Crus qui sont répartis de la suivante manière: 

 Ladoix-Serrigny (12) 

 Pernand-Vergelesses (10) 

 Aloxe-Corton  (13) 

 Savigny-lès-Beaune (25) 

 Chorey-lès-Beaune  

 Beaune  (11) 

 Pommard (28) 

 Volnay  (25) 

 Saint Romain 

 Monthélie (11) 

 Auxey-duresses (9) 

 Meursault (17) 

 Saint Aubin (25) 

 Blagny 

 Puligny-Montrachet (27) 

 Chassagne-Montrachet (16) 

 Santenay (16) 

 Maranges(6) 

 

 

 

Le premier domaine que j’ai visité ètait le Château Chassagne-Montrachet des 

Domaines Famille Picard. À l’entrée il y a un cyclomoteur qui représente le début de la 

vente des vins du domaine; l’ancien propriétaire utilisait ce moyen de transport pour 

aller vendre ses vins. Quand nous entrons dans la cave, la guide me dit que les pièces 

se caractérisent par une couleur différente (sur les annaux): il est possible de 

reconnaître l’année des fûts. Ils sont utilisés seulement pendant trois vendanges (le 

coût de chaque pièce oscille entre 700 et 800 euro). Au moment de la dégustation, les 

vins blancs se révelent, à tout point de vue, superieurs parce qu’ils transmittent cette 

sensation veloutée qui les déclare parfaits pour toute occasion. 

Le deuxième domaine auquel j’ai dedié mon activité de recherche oenologique était le 

Château de Meursault. La visite á la cave est une émotion unique: on se promène à 

travers des caves du XIIe et du XIIIe siècle en maintenant à tout moment le corps plié 

pour eviter de heurter la tête. En même temps, on régarde les millésimes vieillir en 

bouteilles et/ou en pièces. Pendant la dégustation, encore une fois les vins blancs se 

qualifient comme les meilleurs de la session dégustative; il vaut la peine de 

mentionner un vin en raison de se hautes qualités: Corton-Vergennes Grand Cru. 
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Le mercredi 08 mars, je suis allé visiter le Domaine Debray à Beaune.  La cave est 

classique et traditionnelle avec des cuves en ciment, des cuves en inox et des 

barriques; les bouteilles sont gardées dans des caisses de bois et ils sont étiquetées 

seulement quand elles sont vendues pour eviter que l’humidité génére des 

malformations sur l’étiquette elle-même. 

La dégustation comprend 5 Premiers Crus et en conclusion il est presque obligatoire de 

confirmer la règle qui dit q’un vin de Chambolle Musigny (Côte de Nuits) ressemble 

plus aux caractéristiques de la Côte de Beaune tandis que pour un vin de Pommard 

(Côte de Beaune), c’est l’inverse dans le sens qu’il est plus similaire aux paramètres de 

la Côte de Nuits. 


