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 4. Clima, terrunyo y características de los vinos chilenos – cuarta parte 

Cabernet   sauvignon 

El Cabernet Sauvignon, la variedad de mayor prestigio en el mundo y la más cultivada 

en Chile, con cuarenta mil hectáreas plantadas, es un cepaje muy plástico y sus parras 

se acomodan bien en condiciones muy diversas del clima, suelo y cultivo; así 

naturalmente sus vinos son normalmente buenos, pero el tiempo ha demostrado que 

los más destacados proviene del Maipo Alto.  

Carmenere 

Carmenere por ejemplo, madurará bien en el Maipo Alto sólo si el verano es largo y 

cálido y madurará siempre bien y sin problema en la parte central del Valle, porque es 

una zona calurosa. Y no existen viñedos de Carmenere cerca del mar, porque sus uvas 

no lograrían madurar. 

Sauvignon blanc – Chardonnay – Pinot noir 

Los vinos blancos que busca el mercado, con acidez firme, frutas frescas y 

determinadas notas vegetales, con complejidad aromática casi impactante y sin aporte 

de la barrica se obtienen en zonas frías; las zonas más buscadas, por esta condición y 

consecuentemente muy valorizadas en el precio de la uva o de su vino y en el valor de 

la tierra, son por ejemplo, Casablanca y el área de San Antonio en la parte vitícola 

central del país, o Limarí en el norte y Traiguén y sus alrededores en el sur. 

Syrah – Merlot 

En general, el  syrah y el merlot dan vinos espléndidos si logran madurar 

perfectamente, como en Cachapoal, en la parte central de Colchagua, y en el Maule en 

aquellos años de veranos largos y cálidos.   


