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EXAMEN  VISUEL:   limpide et rouge rubis avec des reflets grenats 

EXAMEN  OLFACTIF:  cerise, griotte, cerise à l’eau-de-vie, pruneau, rhubarb, betterave, réglisse 

et bonbon anglais 

EXAMEN GUSTATIF:  la richesse alcoolique est le principe générateur de la impression du 

caractère minéral et tannique du vin; la salivation est réduite et la structure plutôt consistante; 

la persistance gustative aromatique s’élève à environ 8/9 secondes 

MARIAGE:  rosbif au four 

MON OPINION PERSONNELLE: un vin assez ouvert et plaisant à boire; les qualités recherchées 

dans un grand vin (minéralité, sensation tannique, puissance alcoolique et structure) sont 

toutes bien représentées ; en plus, il est persistant dans la bouche un temps considérable 
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