
 
guglielmo.rocchiccioli@gmail.com 

www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/ 
 

  

 

 

www.vins-reyser.com  

AUXERROIS “LES PIERRES CHAUDES”  – VIN D’ALSACE – APPÉLLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE 

– DOMAINE HUBERT REYSER   12,7% 2014  

EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune paille et assez consistant (arcs petits et gouttes lentes) 

EXAMEN  OLFACTIF:  acacia, fleurs blanches, jacinthe, accents citronnés, herbe fraîche, fruits 

secs et nuances de fruits confits 

EXAMEN GUSTATIF: une bonne secheresse alcoolique accompagne une très intéresante 

rondeur; il y a aussi la juste salivation (dans las zone laterales de la langue) avec la sensation 

minéral-salée (dans le centre de la langue sous forme de dèmangeaisons); la structure (sous 

forme de poids du vin au niveau de bouche) es robuste et la persistence aromatique intense 

est de 6/7 secondes 

MARIAGE: poisson grillé 

MON OPINION PERSONELLE: la relation prix-qualité est excellent et le vin reflète les 

caractéristiques typiques des vins d'Alsace (arômes, structure et persistence) 
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