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ESAME VISIVO: limpido e di colore giallo dorato con riflessi di tonalità ambrata e cenni di 

topazio. 

 

ESAME OLFATTIVO: l’aroma dominante è quello dell’albicocca disidratata seguito da mela 

caramellata, nota vegetale, vaniglia, cedro, bergamotto, mango, maracuyá, gelsomino, pera 

Williams, rosa bianca e gialla. 

 

ESAME GUSTATIVO: la morbidezza di bocca (sensazione vellutata estesa a tutto il palato) è 

supportata da una nota alcolica di ottimo livello che lascia uno spazio abbastanza interessante 

alla sapidità (pizzicore nella parte dorsale della lingua) e che permette alla salivazione di essere 

ben presente nelle zone laterali della lingua; la struttura è esorbitante e contemporaneamente 

rassodata su tutta la bocca, la chiusura rilascia un sapore ad albicocca (grande corrispondenza 

naso-bocca) e la persistenza aromatica intensa del vino è di circa 11/12 secondi. 

 

COMBINAZIONE CIBO-VINO: Gorgonzola piccante 

 

Parametri della combinazione: 

1. La sensazione piccante del formaggio si armonizza con la morbidezza del vino  

2. La succulenza del formaggio controbilancia la secchezza alcolica del vino 

3. La tendenza dolce del formaggio serve da contrappeso alla sapidità del vino 

4. La pastosità del formaggio si contrappone alla salivazione del vino 

5. La struttura della ricetta neutralizza la struttura del vino 

6. La persistenza gusto-olfattiva della preparazione alimentare si armonizza con la 

persistenza aromatica intensa del vino 

 

OPINIONE PERSONALE: un vino completo con caratteristiche uniche e quasi irraggiungibili, il 

quale rappresenta una sicurezza degustativa che si rinnova ogni anno, confermando qualità e 

serietà con il trascorrere del tempo; per fare un perfetto abbinamento cibo-vino, bisogna 

attraversare quasi tutta la penisola italiana, ma, visto l’eccellente risultato, è un atto dovuto ed 

enogastronomicamente ineccepibile. 


