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 ESAME VISIVO:   rosso granata 

ESAME OLFATTIVO:   ciliegia, susina, erba, gomma bruciata e rosa di bosco 

ESAME GUSTATIVO:  la struttura è energica, mentre l’astringenza tannico e la secchezza 

alcolica passano in secondo piano; la salivazione è poca, la chiusura di bocca è con sapore a 

ciliegia e rosa e la persistenza aromatica intensa gira intorno ai 5/6 secondi 

COMBINAZIONE CIBO-VINO:   bistecca alla griglia 

OPINIONE  PERSONALE:  un vino che non si esalta nel comparto olfattivo, ma che quando si 

arriva al gustativo è tranquillamente bevibile dato che scorre bene in bocca e chiude in 

perfetta corrispondenza con gli aromi percepiti al naso   


