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1. Artois

2. Beck’s
3. Budweiser
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1.

2. Cervezas degustadas y maridadas: 30

Chimay - Etiqueta Azul
Chimay - Etiqueta Blanca
Chimay - Etiqueta Roja
Corona

Cusqueiia Dorada
Delirium

. Duvel

. Erdinger — Etiqueta Beige

. Erdinger — Etiqueta Dorada

. Grolsch — Premium Beer

. Gulden Draak 9000 Quadruple
. Heineken

. La Chouffe — Blonde

. La Chouffe - Soleil

. Leffe — Blonde

. Mahou

. Maredsous Abbaye — Blonde
. Maredsous Abbaye — Triple

. Paulaner - Etiqueta Blanca

. Paulaner - Etiqueta Negra

. Peroni — Nastro Azzurro

. Schoéfferhofer Hefeweizen Naturtriib
. Presidente

. Blue Moon

. Czechwar

. Trappist Blond

. Trappist Quadrupel
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