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EXAMEN  VISUEL:  brilliant, jaune paille et pour ce qui concerne les bulles, ils sont fines, 

abondants et persistantes; la tenue du cordon est discrète 

EXAMEN  OLFACTIF:   poires, pommes, fois, brioche, croûte de pain, beurre, levure et vanille 

EXAMEN GUSTATIF:  le pourcentage de salivation est très haut et la chaleur alcoolique est très 

faible; la douceur est contenue et la structure général du vin est presque legère; la persistance 

aromatique intense s’élève environ à 6/7 secondes 

MARIAGE:  apéritif 

MON OPINION PERSONELLE:  un vin idéal pour l’apéritif, où l’apéritif est le prétexte à une 

réunion d’affaires dans le monde de l’étiquette et du protocole 
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