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RESUMEN 

 

Soy profesor de Historia, de Lenguas y Literaturas (inglesa, italiana, francesa y española), con 

formación en Europa y con quince años de experiencia en instituciones educativas y universidades. 

Poseo una maestría en Lenguas y Literaturas Modernas Euroamericanas realizada en la Universidad 

de Pisa, Italia. (Resolución de Reconocimiento Nº 3513-2017-Sunedu-02-15-02 – Diploma de 

Maestría en Lenguas y Literatura Modernas Euroamericanas) 

Tengo amplia experiencia como docente a nivel de Postgrado en Centrum Católica y UPC; en 

Pregrado en la Univ. Le Cordon Bleu, Univ. de Piura, Univ. Ricardo Palma, Univ. San Ignacio de 

Loyola, Univ. Antonio Ruiz de Montoya y Univ. Villareal; en institutos como ISIL y CENFOTUR, 

y a nivel Secundario, en los Sagrados Corazones de Belén, en el Newton College, en el Colegio San 

Ignacio de Recalde, en el Colegio Italiano Antonio Raimondi (La Molina, Lima), en el Liceo Naval 

Almirante Guise (San Borja, Lima), en la Scuola Italiana Paritaria Vittorio Montiglio (Santiago de 

Chile) y en el Liceo Presidente Eduardo Frei Montalva (Monte Patria, Chile). 

Manejo los idiomas, inglés, francés, español a nivel avanzado y el italiano como lengua madre. 

Me apasiona la lectura y la enogastronomía.  

EXPERIENCIA PROFESIONAL 

 

• Marzo 2024 – hasta la actualidad / Profesor de Historia del Perú – Universidad Le Cordon 

Bleu – Magdalena del Mar – Lima  

• Febrero 2024 – hasta la actualidad / Profesor de Francés – Colegio de los Sagrados 

Corazones de Belén – San Isidro – Lima  

• Agosto 2023 – Diciembre 2023 / Profesor de Italiano y Francés – Newton College – Monterrico 

– Lima 

• Enero 2021 – Julio 2022 / Profesor de Italiano – Centro de Idiomas – Universidad de Piura – 

Miraflores – Lima  

• Marzo 2020 – Diciembre 2020 / Profesor de World History – Colegio San Ignacio de Recalde – 

San Borja – Lima  

• Mayo 2019 – Diciembre 2019 / Profesor de Literatura Italiana e Historia – Colegio Italiano 

Antonio Raimondi – La Molina – Lima  

• Marzo 2019 – hasta la actualidad / Profesor Sommelier de “Elaboración y Cata de Vinos” 

y “Enología, Bebidas y Maridaje” – Facultad de Administración en Hotelería y Turismo 

Universidad Peruana de Ciencias Aplicadas – Monterrico – Lima 

• Enero 2019 – Profesor de Lengua y Literatura Italiana (nivelación académica) – Colegio 

Italiano Antonio Raimondi – La Molina – Lima  

• Agosto 2018 – Octubre 2018 – Profesor de Inglés (suplencia) – Liceo Naval Almirante Guise – 

San Borja – Lima  

• Marzo 2018 – Diciembre 2018 / Profesor de “Protocolo Ceremonial y Relaciones Públicas” y de 

“M.I.C.E.” (Meetings, Incentives, Conferences and Events) – Facultad de Administración 

Hotelera, Turismo y Gastronomía – USIL  

• Agosto 2016 – Diciembre 2016 / Profesor de “Etiqueta e Imagen”, “Planificación y 

Organización” y “Enología” – Instituto de Emprendedores - USIL – Lima  
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• Marzo 2016 – Marzo 2018 / Profesor de Etiqueta y Protocolo / Talleres ODE (Orientación y 

Desarrollo del Estudiante) – CENTRUM – Graduate Business School – PUCP – Lima  

• Marzo 2016 – Marzo 2018 / Profesor de Enología y Tratado del Pisco – Instituto San Ignacio de 

Loyola – Campus San Isidro – Lima  

• Marzo 2015 – Marzo 2017 / Profesor de Protocolo y Habilidades Sociales para los Negocios 

(PHSN) / Universidad Peruana de Ciencias Aplicadas – San Isidro – Lima 

• Junio 2014 – Marzo 2017 / Profesor Sommelier - Taller "El Mundo del Vino: conocimientos 

básicos" – CENFOTUR – Lima 

• Marzo 2013 – Febrero 2014 / Profesor de Italiano / Universidad Ricardo Palma – Surco – Lima  

• Febrero 2012 – Junio 2012 / Profesor de Italiano / Universidad Nacional Federico Villareal – 

Centro de Idioma – Lima  

• Marzo 2012 – Julio 2012 / Profesor de Literatura Universal / Universidad Antonio Ruìz de 

Montoya – Pueblo Libre – Lima 

• Marzo 2012 – hasta la actualidad / Profesor Sommelier de “Enología y Sommelier” / 

“Relaciones Públicas e Imagen Corporativa” – Escuela de Turismo, Hotelería y 

Gastronomía – Universidad Ricardo Palma – Surco – Lima  

• Marzo 2010 – Febrero 2012 / Traductor profesional (italiano-español, italiano-inglés) en 

http://www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/   

• Marzo 2010 – Febrero 2011 - Profesor Sommelier de “Armonía de Alimentos y Vinos” – 

Culinary – Escuela Internacional de Artes Culinarias y Servicios - Av. La Dehesa 2541 – Lo 

Barnechea – Santiago del Chile – Chile  

• Marzo 2008 – Febrero 2010 / Profesor de Lengua y Literatura Italiana / Scuola Italiana Paritaria 

Vittorio Montiglio - Las Condes - Santiago – Chile  

• Septiembre 2007 - Febrero 2008 / Profesor de Inglés / Liceo Presidente Eduardo Frei Montalva 

- Monte Patria – IV Región – Chile 

 

 

EDUCACION UNIVERSITARIA 

 

• 2008 – 2009 / Universidad Gabriela Mistral – Diplomado en Humanidades y Artes – Aprobado 

con Distinción 

• 2004 – 2006 / Universidad de Pisa – Facultad de Lenguas y Literaturas Extranjeras – Maestría 

en Lenguas y Literaturas Modernas Euroamericanas (español e inglés) – RESOLUCIÓN DE 

RECONOCIMIENTO Nº 3513-2017-SUNEDU-02-15-02 – DIPLOMA DE MAESTRÍA 

EN LENGUAS Y LITERATURA MODERNAS EUROAMERICANAS 

• 2001 – 2004 / Universidad de Pisa – Facultad de Lenguas y Literaturas Extranjeras – 

Licenciatura en Lenguas y Literaturas Extranjeras (español, inglés, francés e italiano) 

 

 

OTROS ESTUDIOS REALIZADOS  

 

• 18 de abril de 2024 - Blended Learning: Personalizing Education for Students - New 

Teacher Center, Silicon Schools Fund, Clayton Christensen Institute, Relay Graduate School 

of Education  

           https://www.coursera.org/account/accomplishments/verify/Y3X9A6XHW98T 

• 06 de marzo de 2024 – What future for education? – University of London  
https://www.coursera.org/account/accomplishments/verify/4A3DSXJWS4DG 

•  27 de febrero de 2024 – 26 de marzo de 2024 – Ciclo de Webinars “Ética e integridad 

científica en la investigación” – Dirección General de Educación Superior Universitaria –    

Ministerio de Educación del Perú 

http://www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/
https://www.coursera.org/account/accomplishments/verify/Y3X9A6XHW98T
https://www.coursera.org/account/accomplishments/verify/4A3DSXJWS4DG
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• 21 de diciembre de 2022 – Curso de Enoturismo del Marco de Jerez – Sherry Academy/ 

Aula del Jerez      https://www.sherryacademy.org/es/home 

• 24 de octubre de 2021 – Curso Avanzado de las DOP Vinos de Jerez y Manzanilla- Sanlúcar 

de Barrameda – Sherry Academy/ Aula del Jerez https://www.sherryacademy.org/es/home 

• 7 de octubre de 2021 – Curso Básico de las DOP Vinos de Jerez y Manzanilla- Sanlúcar de 

Barrameda – Sherry Academy/ Aula del Jerez https://www.sherryacademy.org/es/home  

• Junio 2021 – Octubre 2021 – Maestría Internacional de Sommelier – Esneca Business 

School Latinoamérica     https://www.esneca.lat/   

• 03 de febrero – 14 febrero de 2020 – Taller para Asesores y Objetantes de Tesis – 

Universidad Ricardo Palma 

• 02 de octubre – 04 de octubre 2018 – La inteligencia emocional del docente – Universidad 

San Ignacio de Loyola 

• 13 de febrero – 10 de marzo de 2017, ALLIANCE FRANCAISE BOURGOGNE: Cours de 

formation en langue francaise du 13/02/2017 au 10/03/2017 (niveau C1 - 50 heures) 

• 01 de febrero – 26 de febrero de 2016, ALLIANCE FRANCAISE STRASBOURG: Cours 

de formation en langue francaise du 01/02/2016 au 27/02/2016 (niveau B2 - 80 heures) 

• 05 de enero – 27 de febrero de 2015, ALLIANCE FRANCAISE BORDEAUX: Cours de 

formation en langue francaise du 05/01/2015 au 27/02/2015 (niveau B1 - 80 heures / niveau 

C1 - 64 heures) 

• 15 de enero – 05 de febrero de 2015, ÉCOLE DU VIN - BORDEAUX: Cours du soir 1 - La 

Dégustation: un art, une méthode du 15 janvier au 05 février 2015 

• 2006, ASSOCIAZIONE NAZIONALE ASSAGGIATORI GRAPPA (A.N.A.G.): Corso di 

assaggio della grappa – Primo livello, Livorno, Toscana, Italia 

• 2003 – 2005, ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIERS (A.I.S.): Corso di 

qualificazione professionale sommelier, Pisa, Toscana, Italia  

• 02 de agosto – 26 de agosto de 2004, COLEGIO DE ESTUDIOS HISPÁNICOS (CEH): 

Curso de Español Comercial, Salamanca, España 

• 04 de agosto – 29 de agosto de 2003, THE SALISBURY SCHOOL OF ENGLISH (SSE): 

General English Course, Salisbury, Inglaterra  

• 15 de agosto – 5 de septiembre de 2002, UNIVERSITY COLLEGE OF DUBLIN (UCD): 

English Language Course, Dublín, Irlanda  

 

OTRAS EXPERIENCIAS PROFESIONALES 

 

• DICIEMBRE 2018: Evento “Foro Hotelería,Turismo y Gastronomía” – USIL – Lima – Perú  

• SEPTIEMBRE 2018: Evento “Apericena” – USIL – Lima – Perú  

• JULIO 2017: Workshop Bodegas y Viñedos Tabernero – URP – Lima – Perú  

• JUNIO 2013: Feria del vino – Universidad Ricardo Palma – Lima – Perú  

• NOVIEMBRE 2012: Feria del vino – Universidad Ricardo Palma – Lima – Perú  

• AGOSTO – SEPTIEMBRE 2008: Curso de degustación vinos y combinación comida-vino 

(recetas italianas – vinos chilenos) – Scuola Italiana Paritaria Vittorio Montiglio – Santiago de 

Chile – Chile  

• JULIO 2008: Sommelier del equipo de jurados internacionales del evento CATAD’OR HYATT 

HOTEL – Santiago del Chile – Chile  

• OCTUBRE 2007: Cena degustación al Neus Restaurant (Ovalle) con vinos de la Viña Tamaya – 

Valle del Limarí – IV Región – Chile 

• SEPTIEMBRE 2007: Charla enogastronómica en la Viña Cavas del Valle – Valle de Elqui – IV 

Región – Chile 

• ABRIL 2006: Participación al evento VINITALY –  Verona – Italia 

https://www.sherryacademy.org/es/home
https://www.sherryacademy.org/es/home
https://www.sherryacademy.org/es/home
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• JULIO 2005: Sommelier  de la manifestación VINI DA MARE – Tirrenia – Pisa (presentación 

y degustación vinos ciudad de Pisa) 

• ABRIL 2005: Participación al evento VINITALY –  Verona – Italia 

• NOVIEMBRE 2004: Sommelier del evento PISA VINI (principal manifestación dedicada a los 

productos típicos de calidad del territorio de Pisa; degustación de vinos y productos típicos de 

Pisa) 

• JULIO 2004: Sommelier  de la manifestación VINI DA MARE – Tirrenia – Pisa (presentación 

y degustación vinos ciudad de Pisa)     

 

PONENCIAS  ACADÉMICAS 

 

• 24 de julio de 2020: Ciclo de Conferencia Julio 2020 – Conferencista “Cómo implementar el 

negocio del vino”, Universidad Ricardo Palma – Lima  

• 01 de julio de 2017: Workshop Bodegas y Viñedos Tabernero – Universidad Ricardo Palma 

– Lima  

• 27 de febrero de 2016: Evento “D’Vinos & Quesos” – Expositor “El Vino y el Maridaje” – 

CENFOTUR – Lima 

• 28 de octubre de 2014: Seminario Académico Especializado – Vinos Peruanos, Producción 

y Principales Exponentes – XXIV Congreso CONPEHT – Perú 2014 – Universidad Ricardo 

Palma – Lima 

• 15 de octubre de 2013: “Las Bibliotecas en la Edad Media: los copistas amanuenses y la 

reproducción de los libros” – V Curso Internacional de Gestión de Bibliotecas, Cultura y 

Educación – Universidad Ricardo Palma – Lima 

DISTINCIONES ACADÉMICAS 

• 22 de marzo de 2023: Diploma Primer-Puesto Orden de Mérito Evaluación Docente 2022-II 

– Escuela Profesional de Turismo, Hotelería y Gastronomía – Universidad Ricardo Palma – 

Lima 

• 19-23 Octubre 2015: Diploma de Reconocimiento – Semana de la Facultad de Ciencias 

Económicas y Empresariales – Universidad Ricardo Palma – Lima  

IDIOMAS 

Italiano – lengua madre 

Español – D.E.L.E. – Diploma de Español como Lengua Extranjera - nivel superior   

Inglés – nivel avanzado  

Francés – nivel avanzado 

 

CONOCIMIENTOS EN INFORMÁTICA 

Microsoft Office (Excel, Word, PPT) 

ECDL – European Computer Driving Licence   

 

 

DATOS PERSONALES 

55 años, casado, sin hijos, me gusta mucho leer libros, degustar vinos y practicar deporte; en 

particular me gusta conocer y relacionarme con la gente y pasar bastante tiempo al aire libre.   

 


