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EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune paille et assez consistant (arcs petits et gouttes lentes) 

EXAMEN  OLFACTIF:  miel, chocolat blanc, vanille, herbe fraîche, fruits secs, fruits confits et 

fleurs blanches 

EXAMEN GUSTATIF: on peut identifier un corps prétentieux qui se répand partout le palais; la 

salivation joue un rôle majeur dans la bouche et au final de la bouche on perçoit l’arôme de 

fruits secs qui montre la parfait correspondance avec la sensation perçue pendant l’examen 

olfactif; la persistence aromatique intense est de 7 secondes 

MARIAGE: un vin pour parler 

MON OPINION PERSONELLE: le vin poursuit un rôle de pionnière: un mélange de raisins en 

Alsace: un monde qui concerne la production de vins de cépage 
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