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EXAMEN  VISUEL:   limpide, jaune paille et assez consistant (arcs grands et gouttes lentes) 

EXAMEN  OLFACTIF:  litchis, agrumes, fruits de la passion, acacia, pivoine, abricot, fruits 

exotiques et caramel 

EXAMEN GUSTATIF: il est un vin semi-sec qui n’a pas beaucoup de sécheresse alcoolique, mais 

par contre il detient une excellente sensation de douceur; au final de la bouche on perçoit 

l’arôme de la fruit exotique qui montre la parfaite correspondance avec la sensation perçue 

pendant l’examen olfactif; la persistence aromatique intense est de 6/7 secondes 

MARIAGE: un vin pour parler 

MON OPINION PERSONELLE: un vin que peut être aconseillé pour toutes les occasiones 
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