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EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune paille et peu consistant (arcs petits et gouttes rapides) 

EXAMEN  OLFACTIF:   litchi, ananas, pêche jaune, rose, pivoine, gardenia, pain d’épices 

EXAMEN GUSTATIF: une combinaison gustative composée par trois acteurs principales: 

polyalcools sous forme de douceur, acidité sous forme de salivation et sels mineraux sous 

forme de demangeaison; le final de bouche est legèremente amer et la persistance 

aromatique intense s’élève environ à 7/8 secondes 

MARIAGE:   poulet au curry 

MON OPINION PERSONELLE:  le vin est toujours intéresant, surtout quand il est possible de 

proposer un mariage avec de la viande blanche cuisinée avec des épices asiatiques 
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