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MON  EXPÉRIENCE  EN ALSACE – Les visites aux domaines – deuxième partie 

 

Le 09 février je suis allé visiter le Domaine Ostertag, un domaine qui n’a plus de 50 ans 

et qui, dès 1998, a produit des vins en suivant le projet de l’agriculture biodynamique: 

il est préférable de produire une quantité raisonnable de raisins (sans une acidité 

montreuse), ainsi on atteint plutôt le moment de la juste maturité et non la quantité 

dans les trois parcelles situées dans le même village du domaine. Il y a trois typologies 

de vins: les Vins de Fruit – assemblage de parcelles; les Vins de Pierre – expression de 

terroir; les Vins de Temps – sélection de grains nobles. La majorité des vins sont 

fermentés et élevés en barriques. 

 

Le deuxiéme domaine du jour est le Domaine Marc Kreydenweiss, un domaine avec 

trois siècles d’histoire et qui, dès 1989, a adopté un projet biodynamique pour la 

production des ses vins. Il y a une grande différence de terrains dans ses parcelles et 

les vins secs sont tous élevés en barrique. 

 

Le troisième et dernier domaine d’aujourd’hui est le Domaine Guy Wach. Le maître de 

ce domaine s’occupe de dessiner les etiquettes des bouteilles qui sont changées 

chaque année. Les vins ont gagné beaucoup de médailles dans plusieurs concours et 

pendant la dégustation ils montrent toutes leurs meilleures qualités. La maîtresse de 

maison nous dit que le marché étranger le plus important es le marché japonais. 

 

Le 12 février j’ai commencé mon tour au domaine Vignoble Klur. Tous les vins sont 

produits avec la méthode de l’agriculture biologique, mais il est aussi très important de 

souligner que pour certaines categories des vins, le domaine passe directement à la 

production biodynamique (prêter attention aux cycles lunaires, utilization d’infusion 

d’herbes comme la valériane, etc.). 
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Le deuxième domaine du jour est le Domaine Bott-Geyl. La maîtresse des lieux qui me 

reçoit est très gentille et généreuse et me fait déguster beaucoup de vins, en 

m’invitant à faire un’analyse plus profonde avec un Gewürztraminer du 2003 (l’année 

de la canicule en Alsace). Le domaine est caracterisé par le fait qu’il n’est pas dans le 

circuit classique du tourisme des vignolese, mais il reçoit nombreux visiteurs dans la 

mesure où ses vins ont une grande valeur oenologique et sont très appreciés par le 

public. 

 

Kientzler est le dernier domaine du jour. Le Domaine Kientzler fait de l’agriculture 

raisonnée pour toute la production de ses vins. La qualité du Muscat est 

particulièrement  intéressante dans la mesure où il est possible de percevoir une 

différence qualitative notable quand on passe d’un vin à base de Muscat Ottonel à un 

vin réalisé avec l’assemblage de Muscat Ottonel et de Muscat Petits Grains. 

 

 


