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MON  EXPÉRIENCE  EN ALSACE – Les visites aux domaines – troisième partie 

 

Le 16 février je suis allé visiter le Domaine Weinbach (wein-vin, bach-rivière), le 

domaine qui a obtenu le premier terroir Grand Cru d’Alsace en 1975. Tous les travaux 

pour la production du vin sont faits selon les regles de l’agriculture biodynamique qui 

est consideré plus comme une philosophie de vie qu’une forme de travail; toutes les 

vendanges sont faites manuellement et les fermentations se déroulent dans des fûts 

de chêne, sauf les Muscat, Sylvaner et Pinot Blanc qui font leur fermentation en cuves 

inox. Le domaine produit de 100.000 à 120.000 bouteilles pour an, dont le marché est 

divisé en 35-50% pour le marché étranger et le restant pour le marché national.   

 

Le deuxiéme domaine du jour est le Domaine Thomas André et fils, un domaine 

familial qui a une forte relation d’identité avec le territoire. Le propriétaire du domaine 

m’invite à m’asseoir à la table dans la cave où nous dégustons ses vins biologiques. 

Une très bonne expérience dans une vignoble qui fait seulment de l’agriculture 

biologique. 

 

Le 19 février j’ai commencé mon tour au Domaine Marcel Deiss. Ce domaine fait 

exclusivement de l’agriculture biodynamique et produit des vins qui sont l’expression 

d’un lieu particulier, en suivant la méthode de la complantation (cépages differents 

complantés dans le même terroir). Sur les etiquettes des bouteilles, il n’y a pas les 

mentions des cépages et de sélection de grains nobles, mais on precise uniquement le 

terroir. Les vins rouges ont un grand potentiel pour le vieillessement  et les vins blancs 

combinent finesse et puissance. 
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Le deuxième domaine du jour est le Domaine Rolly Gassmann. Le domaine a un âge de 

4 siècles et les spécialités de la cave sont les vins, plus ou moins, sucrés. L'objet le plus 

original de la cave est le seau noir (partagé par les propriétaires et les visiteurs) utilisé 

comme un crachoir pour jeter le vin qui reste dans le verre. 

 

Le 23 février j’ai fini mon tour aux domaines alsaciens avec les visites au Domaine 

Jean-Marie Haag: un domaine familial qui practique l’agriculture biologique certifiée et 

où on trouve le Grand Cru le plus haut d’Alsace (420 mètres). La carte de visite du 

domaine est le Sylvaner Confidentiel (un “Eiswein” alsacien). Le deuxième domaine du 

jour a été le Crémant d’Alsace – Jean-Claude Buecher, un producteur qui se dedique 

uniquement à la production de crémants et fait ça avec un excellent style et une 

qualité supèrieure. 


