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MON  EXPÉRIENCE  À  BORDEAUX – deuxième partie 

 

Mais les études plus intenses ont été les études dégustatives des bouteilles des Grands 

Crus Classés que j’ài achetées une fois tous les 15 jours pour déguster et analyser les 

vins à la maison, avec plus de calmes et tranquillité. 

 

À Bordeaux il y a 62 Grands Crus Classés divisés en 5 catégories:  

 Premiers Crus Classés (5) 

 Deuxiémes Crus Classés (14) 

 Troisiémes Crus Classés (15) 

 Quatriémes Crus Classés (10) 

 Cinquiémes Crus Classés (18) 

 

Premièrement, j’ai acheté 5 bouteilles Grands Crus Classés appartenants au groupe du 

Cinquièmes Crus Classés qui sont les suivantes:  

 Château Haut-Bages Liberal 2011 (le vin pour le Magret de Canard) 

 Château  Batalley 2010 (vin recommandé pour le vieillissement ) 

 Château  D’Armailhac 2008 (vin pour une réumion d’affaires )  

 Château  Clerc Milon 2006 (un signe de grande élé gance oenologique)  

 Château de Camensac 2005 (un grand vin: le meilleur de cette session 

dégustative) 

 

Deuxièmement, j’ai acheté 5 bouteilles Grands Crus Classés appartenants au groupe 

du Quatrièmes Crus Classés qui sont les suivantes:  

 Château  Saint-Pierre 2011 ( le parfait mariage avec une soupe à l’oignon) 

 Château  La Tour Canet 2010 (un vin convivial et agréable) 



 
guglielmo.rocchiccioli@gmail.com 

www.sommelierguglielmorocchiccioli.com/blog/ 
 

  

 

 Château Lafon-Rochet 2009 (un vin de toute occasion: le meilleur de cette 

session dégustative) 

 Château Pouget  2005 (le vin pour le Camembert) 

 Château  Marquis de Terme 1999 (un vin exceptionnel) 

 

Troisièrement, j’ai acheté 5 bouteilles Grands Crus Classés appartenants au groupe du 

Troisièmes Crus Classés qui sont les suivantes:  

 Château  Desmirail 2011 (le vin pour l’agneau à la braise) 

 Château  Lagrange 2010 (le vin pour le Boeuf de Bazas) 

 Château  Kirwan 2009 (vin recommandé pour le vieillessement) 

 Château  Ferriere 2008 (le vin pour le Quiche Lorraine ) 

 Château  La Lagune 1995 (un vin de toute occasion: le meilleur de cette session 

dégustative) 

 

Quatrièmement, j’ai acheté 5 bouteilles Grands Crus Classés appartenants au groupe 

du Deuxièmes Crus Classés qui sont les suivantes:  

 

 Château Leoville Poyferré  1993 (un vin pour tous le repas) 

 Château  Gruaud Larose 1987 (un vin de toute occasion: le meilleur de cette 

session dégustative) 

 

Finalment, je peux formuler une opinion personelle et en même temps professionnelle 

sur les vins Grands Crus Classés, étant donné que jusqu’à aujourd’hui j’ai dégusté 25 

Grands Crus Classés (9 Cinquièmes Crus, 7 Quatrièmes Crus, 6 Troisièmes Crus et 3 

Deuxièmes Crus), c’est-à-dire plus du tiers des 62 Grands Crus Classés. 


