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MUSCAT – UVA APIANA – APPÉLLATION ALSACE CÔNTROLÉE – AGRICULTURE BIOLOGIQUE – 

DOMAINE VINCENT STOEFFLER  12,5%    2014 

 

EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune paille et assez consistant (arcs petits et gouttes lentes) 

EXAMEN  OLFACTIF:  note aromatique muscat, figue blanc, melon, zestes de citron, graine de 

coriandre, acacia, crème fraîche et fleur d’orange 

EXAMEN GUSTATIF: la douceur est discrète et les notes minérales se mélangent avec la 

salivation; la structure est bonne et la persistance aromatique intense s’énlève environ à 6/7 

secondes 

MARIAGE: asperges à l’Alsacienne 

MON OPINION PERSONELLE: ce vin revête un grand intérêt parce que il prend au serieux sa 

position de blanc de qualité concernant l’identité alsacienne 
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