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EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune doré et assez consistant (arcs grands et gouttes rapides) 

EXAMEN  OLFACTIF:   fruits jaune, pomme, poire, arômes fumés, épices, miel et fruits confits 

aux épices  

EXAMEN GUSTATIF:  un vin doux avec une bonne pourcentage de chaleur alcoolique; il est 

aussi un vin moelleux et est supporté par une structure massive; au final de la bouche il y a le 

saveur de la fruit jaune (en parfaite correspondance avec l’examen olfactif) et la persistance 

aromatique intense est de 9/10 secondes 

MARIAGE:   flan à la vanille 

MON OPINION PERSONELLE:  la clé gustative de ce vi nest située au nez parce que nous 

trouvons une corbeille de fruits qui est vraiment charmante et qui représente le juste 

paramètre pour faire la concordance avec l’arôme de la vanille au moment du marriage 
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