
PISCO LABLANCO QUEBRANTA – DESTILADO A GRADO EN FALCA COLONIAL – PRIMER 

MOSTO – D.O. – VALLE DE ICA – CAP. 50 ML. – 42% - PRODUCTO PERUANO  

LA HACIENDA Y BODEGA LABLANCO CUYO ORIGEN NOS TRASLADA AL INICIO DEL S. XVII, 

ESTÁ UBICADA AL SUR DE LIMA, EN EL ANTES PAGO DE QUILLOAY, DISTRITO DE SAN JUAN 

BAUTISTA, EL MÁS ANTIGUO DEL VALLE DE ICA. 

ventas@piscolablanco.com.pe 

www.piscolablanco.com.pe 

 

Al examen visual  se declara limpio e intenso como se pretende cada vez que se 

degusta un destilado. Además los rayos de luz se reflejan en el pisco. 

 Al examen olfativo los perfumes que componen el bouquet olfativo son todos 

cautivadores y definidos. En la descripción de las sensaciones olfativas no es difícil 

percatar los limones acaramelados, la ciruela amarilla, las frutillas, las franbuesas y el 

geranio. 

Al examen gustativo   es un destilado que manifiesta su pulcritud confirmándose como 

un destilado de calidad. El equilibrio armónico autoriza el degustador a confundir 

amablemente la sensación de parcial anestesia del alcohol con el toque peculiar de los 

aromas. 

Al examen retro-olfativo cuando entra en contacto con el paladar, el destilado se 

extiende uniformemente y las sensaciones retro-olfativas corresponden plenamente a 

lo que se había percibido a la nariz. De hecho, frutas y flores rojas se manifiestan para 

conceder la máxima expresión gustativa a nivel de mucosa. La persistencia gustativa es 

de 21 segundos. 

SUGERENCIA PARA SU DEGUSTACIÓN: digno acompañante para finalizar las reuniones 

de hombres de negocios 
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