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EXAMEN  VISUEL:  limpide et jaune doré  

EXAMEN  OLFACTIF:  citron, citronnette, pamplemousse, pêche blanche, miel, acacia et fruits 

confis aux épices 

EXAMEN GUSTATIF:  un discret potentiel alcoolique est supporté par une notable douceur; la 

salivation, dans les zones latérales de la bouche, est exhubérante et est accompagnée par la 

note minéral-salée donnée par la grande présence des sels mineraux; la persistance 

aromatique intense s’élève environ à 8/9 secondes 

MARIAGE:   petit Camembert – affine au Calvados 

MON OPINION PERSONELLE:   un vin qui a beaucoup de possibilitès pour améliorer, toutefois 

il est possible déguster et faire le mariage aussi en ce moment, grace à sus élégantes qualités 

oenologiques 
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