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EXAMEN  VISUEL:  limpide et jaune paille 

EXAMEN  OLFACTIF:  pêche, poire, pamplemousse, miel, tilleul, ortie blanche et graine de 

fenouil 

EXAMEN GUSTATIF: la note minérale est très forte dans la parte centrale de la langue et en 

même temps l'acidité (salivation dans las zones laterales de la bouche) est vraiment 

intéressant; la chaleur alcoolique n’est pas très importante et la persistance aromatique 

intense est de 6/7 secondes 

MARIAGE: entrée de fruits de mer  

MON OPINION PERSONELLE: un vin qui donne une digne leçon de oenologie et qui a le don de 

bien répresenter le domaine et la même Alsace 
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