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RIESLING “LES 4 VENTS” – VIN D’ALSACE – APPÉLLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE – DOMAINE 

HUBERT REYSER   12,6% 2011  

EXAMEN  VISUEL:  limpide, jaune doré et consistant 

EXAMEN  OLFACTIF:  citron, citronnelle, pamplemousse, fleurs blanches, tilleul, ortie blanche, 

note minerals et pierre à fusil 

EXAMEN GUSTATIF: pour un côtè, la chaleur alcoolique, la douceur et la salivation ont une 

tendance dominante à niveau de langue; pour autre côté, la structure et l’equilibre 

contrebalancent la situation général dans la bouche; la persistance aromatique intense s’élève 

environ à 7/8 secondes 

MARIAGE: volailles cuisinés avec épices 

MON OPINION PERSONELLE: il y a une parfaite correspondance entre el examen olfactif et el 

examen gustatif pour ce qui concerne les arômes (agrumes et fleurs) et la relation prix-qualité 

est fantastique 
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