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RON AÑEJO BOTRAN SOLERA 1893 – SOLERA GRAN RESERVA – PRODUCTO DE GUATEMALA 

40% 

 

Criado con la más fina caña de azúcar y destilado localmente. Elaborado bajo el sistema 

solera con rones especialmente seleccionados. 

The Botran Family has kept an uncompromising dedication to quality and superior tasting 

rums creating a unique signature style. 

We harvest and press the finest sugar cane on our Estate in southern Guatemala to create 

the basis for our rums. The rum is distilled locally and taken to the mountain for aging 

through an American Whiskey, Sherry and Poet barrels. 

We select the finest rums aged between 5 and 18 years for their great depth, richness and 

complex aromas of caramel, oak and dried fruits to create Botran Solera 1893. 

 

EXAMEN  VISUAL:  ámbar en el núcleo de la copa y con reflejos topacio en los bordes 

EXAMEN OLFATIVO:  talco, cera de vela, chocolate blanco, cáscara de limón, naftalina, leño 

quemado, pétalos de rosa amarilla, barniz, esmalte, pintura fresca, ciruela deshidratada, crema 

pastelera y miel de encina 
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EXAMEN GUSTATIVO: la sensación alcohólica se expresa con ligereza y suavidad, 

manifestando sequedad y equilibrio al mismo tiempo; se deja un gran espacio a los aromas de 

chocolate blanco y crema pastelera, y el cierre tiene una tendencia dulce con sabor a miel 

 EXAMEN RETRO-OLFATIVO: la sensación alcohólica se hace más agradable que nunca y 

reduce su aporte notablemente; los sabores que sobresalen son miel, madera, chocolate y 

crema pastelera, confirmando una correspondencia degustativa totalmente uniforme en todos 

los análisis gusto-olfativos; la persistencia aromática intensa es de 33-34 segundos 

OPINIÓN  PERSONAL: un excelente ron para las grandes ocasiones y para un maridaje único e 

irrepetible con un chocolate con aguaymanto elaborado con cacao de Perú (36% biocacao); 

todos los  destilados  de buena calidad se parecen entre sí, del mismo modo que todos los 

maridajes tienen rasgos peculiares comunes, pero este ron tiene a disposición un parámetro 

gustativo para todos tipos de exigencias enogastronómicas.  


