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TERRE ARSE – MARSALA VERGINE RISERVA DOC – SECCO   2004   19%    

CANTINE FLORIO 1883 – ITALIA  

 

Nasce da un’accurata selezione di uve Grillo coltivate nella fascia costiera marsalese dove i caldi 

venti dell’isola indorano i grappoli. L’affinamento per oltre dieci anni in antiche botti di rovere 

ne esalta l’eleganza e gli dona carattere. Ideale con parmigiano e pesce affumicato. Servito 

fresco é un ottimo aperitivo. Servire a 8-10°C. 
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ESAME VISIVO: limpido, di color mogano nel nucleo con tonalitá di castano chiaro nei 

bordi; per quello che concerne la consistenza, nel momento dell’avvinamento nel 

bicchiere, il vino si dimostra consistente con archi stretti e gocce che scendono piuttosto 

lentamente. 

 

 

ESAME OLFATTIVO: il ventaglio di aromi descrittori si compone con i seguenti profumi: 

marmellata di albicocca, noci, mandorle, nespole, susine gialle, fichi gialli, tostatura, 

carbone, cenere, cioccolato bianco, legno, pepe bianco, chiodi di garofano, cannella, 

menta, eucalipto, miele, caramello, talco, vaniglia e buccia di arancia. 

 

ESAME GUSTATIVO: la nota alcolica (secchezza di bocca estesa a tutto il palato) domina su 

tutte le altre sensazioni, anche se il parametro gustativo della sapiditá (pizzicore nella 

parte dorsale della lingua) non é assolutamente da sottovalutare; la notevole struttura di 

bocca porta a un discreto assopimento della lingua che riprende forza nelle zone laterali 

con un minimo di salivazione; il retrogusto é leggermente amarognolo con un sapore a 

legno, e la persistenza aromatica intensa arriva fino a 10-11 secondi. 

 

COMBINAZIONE CIBO-VINO: Vino da Meditazione  

Parametri per la meditazione: 

1. Grande sensazione alcolica 

2. Notevole struttura di bocca 

3. Ottima persistenza aromatica 

 

 

OPINIONE PERSONALE: un vino che inizia con una certa dolcezza alcolica e un sapore 

gradevole, per poi diventare prettamente alcolico e chiudere con una nota di legno 

lievemente amarognola; la forte sensazione alcolica rilassa il palato e invita la mente a 

meditare profondamente. 
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