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CAVAS DEL VALLE 

VALLE DEL ELQUI  
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CAVAS DEL VALLE   GRAN RESERVA SYRAH   ELABORADO Y 

ENVASADO EN ORIGEN POR RAYMUNDO PIRACÉS LÜBBERT  D.O. 

VALLE DEL ELQUI – CHILE   2004 14 % 
 

 

NARIZ: una nariz interesante y amplia que se debe todavía abrir un poco más para expresar la 

mejor parte de si mismo. Los olores que se perciben son: arándano, cereza madura, mermelada, 

yerbas, tostado, mentolado, cuero, pimienta verde, clavos de olores, violeta y geranio. 

 

BOCA: en la boca te regala sensaciones típicas de un vino tinto con estructura y cuerpo. El cierre 

es con fruta, yerba y pimienta. Listo para beber con leves posibilidades de mejoramiento por lo que 

es la nariz en consideración de que se capta una pequeña nota de mentolado; existen también 

facultades para mejorar respecto a las sensaciones de la boca dado que el tanino está presente en 

una generosa medida, así se debe considerar que se puede aflojar un poco.  

 

MARIDAJE: parrillada chilena 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que corresponde a su tipología: un grande cuerpo y una grande 

estructura que tienden a calentar el cuerpo y te invitan a descansar; un vino placentero que se puede 

también tomar sólo en acto de meditación o en conversaciones profundas. 

 

 

 

CAVAS DEL VALLE   COSECHA OTOÑAL   MOSCATEL ROSADA   

ELABORADO Y ENVASADO EN LUGAR DE ORIGEN POR R. PIRACÉS 

FUNDO EL CAMPANARIO - PAIHUANO – CHILE   2006  12,0 % 
 

NARIZ: a la nariz se encuentra la fruta típica de un vino de uva pasa, pero respecto a los otros 

olores las sensaciones son leves y poco definidas. Los aromas que se captan son : albaricoque, 

ciruela, manzana amarilla, flores de campo, yerbas y chocolate blanco. 

 

BOCA: en la boca cumple con todas las características de un late harvest, pero no entusiasma como 

un Sauternes francés. 

 

MARIDAJE: chocolate con bizcochos 

 

OPINIÓN PERSONAL: vino correspondiente a las características del late harvest; el aromático 

del muscat no se capta a la nariz; en el paladar una buena dulzura que se equilibra bien con la 

salivación lo hace placentero y apreciable más al paladar femenino que al paladar masculino; su 

combinación con la pastelería seca es espectacular 
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VIÑA FALERNIA 

VALLE DEL ELQUI 
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SAUVIGNON BLANC – VIÑA FALERNIA – ELQUI VALLEY   

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA FALERNIA S.A.   RUTA 41 – 

KM 46 VICUÑA – CHILE  ESTATE BOTTLED   WINE OF CHILE     

2005  14% 
 

 

 

NARIZ: a la nariz es abierto y amplio con la hoja de tomate y las yerbas que dominan el sector. 

Los perfumes que se percatan son : hoja de tomate, camomilla, pera, durazno blanco, nota mineral, 

flores del campo y margarita. 

 

 

BOCA: an la boca se percibe una grande frescura, una grande sapidez – bajo forma de picazón en 

la parte dorsal de la lengua – y un buen cuerpo que me garantiza la buena persistencia que me 

demuestra. 

 

MARIDAJE: cochayuyos rellenos con queso 

 

OPINIÓN PERSONAL: me gusta a la nariz porque es característico y tipológico; a la boca se 

habla de un blanco con una exuberancia natural de las sostancias duras, como la frescura bajo forma 

de salivación y la sapidez , que me lo dejan apto también para un plato de pescado importante.  

 

 

PEDRO JIMENEZ – VIÑA FALERNIA – ELQUI VALLEY   PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA FALERNIA S.A.   RUTA 41 – KM 46 VICUÑA – 

CHILE  ESTATE BOTTLED   WINE OF CHILE     2005  13% 

 
   
NARIZ: no es amplio a la nariz, pero complejo por ser un blanco. Las sensaciones que se 

reconocen son: mineral, pera, nísperos, nueces, yerba, pimentón verde, crema pastelera, talco, flores 

amarillas y glicinia. 

 

BOCA: en la boca es ácido con mucha salivación, su sapidez está contenida y la persistencia es la 

de un vino blanco. 

 

MARIDAJE: jamón de fiambre  

 

OPINIÓN PERSONAL: un blanco placentero para beber y ciertamente indicado también como 

aperitivo de verano; de toda manera no se le puede negar un maridaje con un jamón de fiambre o 

chorizo de tipo italiano donde el ideal es captar como el vino barre toda la grasa y la suculencia de 

los embutidos; un verdadero placer es armar estas combinaciones tan adivinadas y satisfactorias. 
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FALERNIA GRAND RESERVE – ELQUI VALLEY – CABERNET 

SAUVIGNON    PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA FALERNIA 

S.A.   RUTA 41 – KM 46 VICUÑA – CHILE  ESTATE BOTTLED   WINE OF 

CHILE 2005  13,5% 
 

 

NARIZ: a la nariz se encuentra una gran variedad de perfumes. Las fragrancias que se advierten 

son: yerba mojada, humus, pimienta verde, vainilla, ciruela roja, higos rojos, mermelada de fruta 

negra, leño verde y violeta. 

 

BOCA: en la boca la sapidez y la frescura son dominantes, pero hay también una buena nota de 

suavidad aterciopelada que lo hace placentero. 

 

MARIDAJE: punta paleta de vacuno al horno 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que me encanta a la nariz sorprendéndome siempre con nuevos 

perfumes; en la boca las sostancias duras dominan (cosa rara en un tinto) pero bien 

controbalanceadas por su suavidad; el cierre con yerba, leño y fruta corresponde con la nariz y todo 

eso no hace nada más que confirmar que se habla de un vino de buena calidad que sin duda ninguna 

se puede combinar con carne roja sin olvidarse de sugerirlo y aconsejarlo como un vino para 

cualquier tipo de comida 

 

 

FALERNIA GRAND RESERVE – ELQUI VALLEY – CARMENERE-SYRAH   

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA FALERNIA S.A.   RUTA 41 – 

KM 46 VICUÑA – CHILE  ESTATE BOTTLED   WINE OF CHILE     

2005  14,5% 
 

 

NARIZ: a la nariz necesita un poco de tiempo para abrirse, pero una vez abierto logra conquistar 

todas la papilas gustativas. Las esencias que se identifican son: ciruela roja madura, cereza roja 

madura, mora, mermelada de arándanos, pimienta negra, yerba cortada, leño, cera y petalos de rosa 

mojada.  

 

 

BOCA: en la boca es denso y envolvente con una correspondencia nariz-boca prácticamente 

perfecta; la persistencia es de todo respeto; el cierre es con mermelada y pimienta negra.  

 

MARIDAJE: chuleta de vacuno con cocción ¾ 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino macho que afirma su personalidad; espectacular la 

correspondencia nariz-boca para la pimienta negra…parece masticar pimienta en el paladar; una 

carne roja cocida al punto justo de manera que pueda ceder la justa suculencia y la suficiente 

tendencia dulce para combinarse con la sequedad del tanino y el salado del vino es el justo 

maridaje; la nota de excelencia de este vino es el hecho que a pesar de sus 14% grados alcólicos, no 

está pesado dado que el alcohol no se percibe.   
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VIÑA CASA TAMAYA 

VALLE DEL LIMARÍ 
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VIOGNEIR-CHARDONNAY RESERVE  – ESTATE BOTTLED TAMAYA – 

LIMARÍ VALLEY – HAND PICKED GRAPES – WINE OF CHILE – 

PRODUCED AND BOTTLED BY VIÑA CASA TAMAYA S.A. CAMINO 

QUEBRADA SECA KM 9    2005  13% 
 

 

NARIZ: a la nariz la familia de los perfumes de las yerbas es la dueña absoluta de los olores. Los 

efluvios olfativos que se distinguen son : césped, yerba, lavanda, hiedra, ciruela amarilla, plátano 

semimaduro, membrillo, limón, higos blancos, nota mineral, vanilla, madera verde, flores del 

campo y jaramago. 

 

BOCA: en la boca la acidez está casi en perfecto equilibrio con la suavidad llevándose con los 

parámetros de un vino blanco; la persistencia es buena y conforme con las características del vino. 

 

MARIDAJE: pasta con salmón 

 

OPINIÓN PERSONAL: una mezcla bien hecha que se reconoce con extrema facilidad por su 

conformidad con los parámetros de los vitiños; en la boca está casi equilibrado, cosa que lo adapta a 

un plato de pasta con pescado. 

 

 

 

LATE HARVEST – SWEET GOAT BY TAMAYA – LIMARÍ VALLEY – 

MUSCAT OF ALEXANDRIA  – ESTATE BOTTLED – HAND PICKED 

GRAPES –PRODUCIDO Y ELABORADO POR VIÑA CASA TAMAYA S.A. 

CAMINO QUEBRADA SECA KM 9 VALLE DEL LIMARÍ – OVALLE – 

CHILE  2006 13% 
 

NARIZ: el aromático del muscat es fácilmente y placenteramente reconocible. Las notas olfativas 

que se individuan son: manzana, limón, durazno blanco, vainilla, flores amarillas, hojas de tè y 

camomila. 

 

BOCA: en la boca es casi equilibrado y robusto; la correspondencia nariz-boca es espectacular. 

 

MARIDAJE: queso de veta azul 

 

OPINIÓN PERSONAL: vino correspondiente a las características del late harvest; me gusta a la 

nariz, me encanta a la boca y el maridaje con el queso azul es perfecto; incluso cuando se calienta a 

la nariz salen afuera olores como las hojas de té y la camomilla  
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SOCIEDAD SECRETOS DEL VALLE DE TULAHUÉN S.A. 

TULAHUÉN – PROVINCIA DE LIMARÍ 
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LOS TROPEROS   SECRETOS DEL VALLE DE TULAHUÉN   FUME 

BLANCO   ELABORADO Y ENVASADO POR LA SOCIEDAD SECRETOS 

DEL VALLE DE TULAHUÉN S.A.   TULAHUÉN – PROVINCIA DE LIMARÍ 

– REGIÓN DE COQUIMBO – CHILE    13,5% 
 

 

NARIZ: a la nariz no es complejo pero placentero.Los olores que se perciben son: madera, limón, 

durazno blanco, ciruela blanca madura, yerbas, especias de la cocina china y bambú.  

 

BOCA: en la boca encontramos una grande salivación y una buena persistencia. 

 

MARIDAJE: vino para conversar 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino bien hecho que llega a ser complejo a la nariz con el transcurrir 

de los minutos; la gran cantidad de salivación provocada por la componente ácida hace de este vino 

el compañero ideal de las conversaciones veraniegas a la orilla de la playa o al borde de la piscina.  

Su asonancia con un Tío Pepe Blanco de Andalucía es excepcional.  

 

  

 

 

 

DON AMABLE   VINO DULCE DE TULAHUÉN   EMBOTELLADO EN 

ORIGEN  SECRETOS DEL VALLE DE TULAHUÉN S.A.   TULAHUÉN – 

PROVINCIA DE LIMARÍ – REGIÓN DE COQUIMBO – CHILE    14%  
 

NARIZ: grande abanico de olores a la nariz con la miel y los higos secos que son las familias 

dominantes. Los aromas que se captan son : nueces, higos secos, almendras, fruta seca y 

desidratada, miel de castaño, madera, esmalte, cera de vela, yerba seca, hojas secas, humus y flores 

amarillas secas. 

 

BOCA: en la boca es equilibrado y robusto; el cierre es correspondiente con miel, fruta seca, nuez; 

no se capta el alcoholl: signo de buena calidad. 

 

MARIDAJE: vino para meditación 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino artesanal para premiar por sus características de innata exquitez; 

a la nariz es variegado en todas sus expresiones; tan similar a un Sherry Sweet Cream de González 

y Byass que en una degustación ciega no sería tan difícil equivocarse. 
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VIÑA TABALÍ   

VALLE DEL LIMARÍ 
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CARMENERE RESERVA   D.O. VALLE DEL LIMARÍ   VINO DE CHILE   

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TABALÍ S.A.   HACIENDA 

SANTA ROSA DE TABALÍ   OVALLE – CHILE   2005  14%  
 

 

NARIZ: a la nariz los olores típicos del carmenere(café, chocolate). Los perfumes que se percatan 

son: café, tobaco dulce, torrefación, chocolate de leche, mentolado, cereza,  fresa de bosque, humus, 

pimentón verde, clavo de olores y pétalos de rosa roja. 

 

BOCA: en la boca la robustez del carmenere se afirma; el cierre es con café y chocolate y confirma 

perfectamente lo que se había captado a la nariz y nos entrega una correspondencia nariz-boca 

magistral 

 

MARIDAJE: parrillada de carne 

 

OPINIÓN PERSONAL: interesante el mentolado a la nariz, bella la robustez en boca y 

seguramente especial la combinación con la carne roja; hace placer degustar carmeneres que 

exprimen su carácter propio y al mismo tiempo se acerquen a las características del gusto 

internacional; nunca te cansa de tomarlo, llegaría al fin de la botella sin darte cuenta 

 

 

   

TABALÍ RESERVA ESPECIAL   D.O. VALLE DEL LIMARÍ   VINO DE 

CHILE   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TABALÍ S.A.   

HACIENDA SANTA ROSA DE TABALÍ   OVALLE – CHILE  2005  14,5% 
 

 

NARIZ: a la nariz hay una grande variedad de perfumes y el leño es bien amalgamado. Las 

sensaciones olorosas que se reconocen son : chocolate de leche, arándano, ciruela roja seca, fresa de 

bosque, canela, pimienta negra, clavo de olores, rosa, violeta, mentolado, yerbas y césped.  

 

BOCA: en la boca hay una grande mineralidad y un tanino pronunciado y lígeramente invasivo; el 

cierre es con fruta y especias. 

 

MARIDAJE: carne mechada 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que al examen gustativo está desplazado hacia las sostancias 

duras – la frescura bajo forma de salivación y la sapidez bajo forma de picazón en la parte dorsal de 

la lengua – y éste no es tipológico para un tinto; sin embargo a la nariz es muy placentero y por lo 

que es la combinación vino-comida es apto al maridaje con carne roja; si lo que se capta a la nariz 

se confirmara a la boca este vino sería un campeón; no obstante eso, resulta ser en su totalidad un 

buen vino.  
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VIÑA VON SIEBENTHAL  

VALLE DE ACONCAGUA 
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VIÑA VON SIEBENTHAL – CARMENÈRE RESERVA D.O. VALLE DE 

ACONCAGUA – VINO TINTO – SINGLE VINEYARD – PRODUCIDO POR 

VIÑA VON SIEBENTHAL S.A. PANQUEHYE, O’HIGGINS S/N – VALLE DE 

ACONCAGUA – CHILE 2007  13,9%  
 

NARIZ: la nariz es de mejor de la clase ; los olores son bien distribuidos y abiertos. En un segundo 

examen olfativo sale afuera la caja de puro, olor típico del vino bordolés. Las fragrancias que se 

advierten son : cereza madura,  fruta de bosque, yerbas, humus, madera, caja de puros,  clavo de 

olores y rosal silvstre. 

 

BOCA: en la boca es robusto, pero bien equilibrado, con un buena persistencia y un cierre 

correspondiente con cereza, madera y fruta de bosque. 

 

MARIDAJE: bistec a la pobre 

 

OPINIÓN PERSONAL: la sequedad del tanino se contrabalancea con la salivación otorgada por 

la carne; el cierre livianamente amargo del tanino se compensa con el cierre tencencialmente dulce 

da la carne con huevo y cebolla; el cuerpo del vino nivela la sensación de crasitud del huevo; la 

persistencia gustativa del vino se equipara con la de la preparación alimenticia. Cuando se prepara 

un bistec laborioso, sabemos a que vino dirigirnos para tener un seguro éxito en el maridaje comida-

vino.  

 

 

 

 

VIÑA VON SIEBENTHAL – PARCELA # 7 RESERVA – D.O. VALLE DE 

ACONCAGUA – RED WINE – UNFILTERED – PRODUCIDO POR VIÑA 

VON SIEBENTHAL S.A. PANQUEHUE, O’HIGGINS S/N – VALLE DE 

ACONCAGUA – CHILE 2005  14%   
 

 

NARIZ: la nariz no es trabajosa, mas éste no quiere decir que no sea placentera. Las esencias 

olfativas que se identifican son: frutas, fresas de bosque, moras, canela y rosa roja. 

 

BOCA: en la boca es más ácido que tánico, con un cierre a leño, aroma que a la nariz no se había 

identificado. 

 

MARIDAJE: churrasco con pan abierto 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino tinto que se puede fácilmente apostrofar como un vino para todas 

comidas. Se degusta con placer y es aconsejable para cualquier ocasión. La tendencia lígeramente 

dulce de la carne con el queso se equilibra con la sequedad del tanino y el cierre tendencialmente 

amargo de tanino y leño; la persistencia gustativa del alimento iguala la del vino. Paso a paso, este 

vino tiene la capacidad de llevarnos a comprender la realidad del terroir donde nace y la filosofía 

del château francés que quiere arraigarse en el valle de Aconcagua. 
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VIÑA VON SIEBENTHAL – CARABANTES  SYRAH – DENOMINACIÓN 

DE ORIGEN PANQUEHUE ACONCAGUA VALLEY – HAND PICKED – 

UNFILTERED – PRODUCEDO AND BOTTLED BY VIÑA VON 

SIEBENTHAL S.A. PANQUEHYE, O’HIGGINS S/N – VALLE DE 

ACONCAGUA – CHILE 2004  14%  

 

 
NARIZ: a la nariz los olores no son muchos, pero todos determinantes para la composición de un 

bouquet olfativo de todo respeto que nos lleva a un jardín de rosas donde acaba de pasar una 

llovizna primaveral que ha dulcemente mojado los pétalos. Los efluvios olfativos que se distinguen 

son: mentolado, leño, cereza madura, mora, jarabe de frambuesas, yerbas y rosa mojada.  

 

BOCA: en la boca la sensación de la madera tiende a invadir y a dominar muchos más para 

recordar un syrah toscano en vez de un syrah del Rodano. 

 

MARIDAJE: parrillada de carne a punto 

 

OPINIÓN PERSONAL: a la nariz parece estar en el valle del Rodano, en la boca me acuerda mi 

querida Toscana, por lo tanto todo se puede decir, pero es cierto que no se debe negar la huella 

italo-francesa en la preparación de este vino. Nos encontramos frente a frente con otro lindo regalo 

de la viña: un vino con fuertes emociones y con innegables y placenteros recuerdos del Viejo 

Mundo. 
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PISCO ENVEJECIDO ALTO DEL CARMEN 

EDICIÓN LIMITADA   40° 750cc. 

 PRODUCTO CHILENO 

AÑO III / ROBLE 19 / BOTELLA 2336 

Alto del Carmen envejecido es una creación única de 

edición limitada, elaborado con una fina mezcla de 

uvas moscatel rosado y moscatel de alejandría, un 

delicado proceso de doble destilación y una 

prolongada guarda en barricas de roble 

americano… 

Producido y embotellado por Cooperativa Agrícola 

Pisquera Elqui Ltda. Camino a Peralillo S/N, 

Vicuña, IV Región, Chile 
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Al examen visual se demuestra limpio e intenso como suele ser un destilado. Además los rayos de 

luz se reflejan en el destilado. 

 

Al examen olfativo es una nariz invitadora y placentera con su fruta blanca y amarilla ; una vez que 

se abre en el vaso nos entrega el clásico olor de aromático del muscat y si esperamos unos minutos 

más sale afuera un agradable olor a incenso, a miel y a leño de castaño. Los perfumes que 

componen el bouquet olfativo son todos claros, netos y limpios. En la descipción de las sensaciones 

olfativas es fácil identificar, además de las mencionadas recién, la yerba, el plátano, la ciruela, la 

manzana amarilla, las hojas de tè. 

 

Al examen gustativo y retro-olfativo es un destilado que demuestra su limpieza confirmándose 

como un destilado de calidad. El equilibrio, que se forma entre la sensación de calor debida al 

porcentaje alcohólico del destilado y las nubes de aroma en el cierre, es maravillosamente 

placentero. Cuando entra en contacto con el paladar, el destilado se abre notablemente, como suele 

hacer un buen producto como éste,  y las sensaciones retro-olfativas corresponden plenamente a lo 

que se había percebido a la nariz (fruta, hojas de té, yerba).  

 

OPINIÓN PERSONAL: un destilado  seductor y de gran impacto emotivo al examen olfativo 

que confirma su aristocracia en el mundo de los destilados cuando las sensaciones percebidas a la 

nariz se confirman a nivel retro-olfativo (fruta, hojas de té, yerba); su  persistencia (33 segundos) es 

mediamente alta y por lo tanto en el promedio de un buen destilado. Con respecto a la 

correspondencia al tipo lo encuentro perfectamente correspondiente a la tipología visto que es un 

pisco reserva y la sensación de leño es bien presente pero no tan dominante como habría esperado.  

El cierre deja una interesante sensación de dulzura que me lleva a combinarlo con frutos secos, 

livianamente amargos, como almendras y nueces, también porque estos últimos me generan la justa 

salivación para rebatir la fuerte sensación alcohólica presente a nivel gustativo. 
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VIÑA SÁNCHEZ DE LORIA 

VALLE DEL ACONCAGUA 

 

 

 
 

SAUVIGNON BLANC   VIÑA SÁNCHEZ DE LORIA – FUNDADA 1890 - 

DOÑA TADEA PANQUEHUE – VALLE DEL ACONCAGUA – VINO DE 

VIÑEDOS PROPIOS PRODUCIDO Y ENVASADO POR VIÑA SANCHEZ – 

SAN FELIPE – V REGION – CHILE –  PRODUCCIÓN LIMITADA       

 2008  12% 
 

 

 

NARIZ:  una buena nariz aunque no sea tipológica. Las notas olfativas que se individuan son: 

vainilla, yerba mojada, manzana amarilla, margarita y flores del campo. 

 

BOCA:  casi suave y equilibrado en la boca. 

 

MARIDAJE:  lenguado al azafrán 

 

OPINIÓN PERSONAL: la acidez transformada en suavidad hace particular y casero el producto 

conduciendo directamente hacia el concepto de empresa familiar y vino hecho en casa según 

antiguas tradiciones.  
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CABERNET SAUVIGNON RESERVA  VIÑA SÁNCHEZ DE LORIA – 

FUNDADA 1890 – D.O. PANQUEHUE ACONCAGUA VALLEY – VINO DE 

VIÑEDOS PROPIOS PRODUCIDO Y ENVASADO POR VIÑA SANCHEZ –  

SAN FELIPE – V REGION – CHILE – PRODUCCIÓN LIMITADA            

2007  13% 
   

 

NARIZ: nariz con una bella fruta, tipológico y con un agradable terciario. Los olores que se 

perciben son: frambuesa, mora, confitura, yerba, pimentón, leño mojado y geranio.  

 

BOCA: en la boca estamos cerca del equilibrio gustativo; el cierre es con fruta y leño. 

 

MARIDAJE:  pichanga 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino para empezar una parrillada mixta en una avanzada tarde del 

invierno. Te captura la nariz con la fruta de bosque, te calienta cuanto basta con su sensación 

pseudocalórica no invasora, por ende es el justo saludo de bienvenida para los amigos que se reúnen 

alrededor del barbecue. 
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CABERNET SAUVIGNON RESERVA  OIDOR  VIÑA SÁNCHEZ DE LORIA 

– FUNDADA 1890 – D.O. PANQUEHUE ACONCAGUA VALLEY – VINO DE 

VIÑEDOS PROPIOS PRODUCIDO Y ENVASADO POR VIÑA SANCHEZ –  

SAN FELIPE – V REGION – CHILE – PRODUCCIÓN LIMITADA             

2004  13,5% 
 

NARIZ:  los aromas terciarios y la fruta te capturan inmediatamente las papilas olfativas. Los 

aromas que se captan son: cera, vainilla, confitura de moras, yerba, pimiento verde, leño y rosa 

seca. 

 

BOCA:  seguramente un vino robusto y con un cierre de leño con fruta realmente correspondiente 

con lo que se había percibido a la nariz. 

 

MARIDAJE:  anticuchos mixtos 

 

OPINIÓN PERSONAL: el agrado de la nariz se transforma en un casi equilibrio de boca con un 

cierre a leño y fruta correspondiente con la nariz. Se trata de un vino amigo hasta con las recetas 

más sencillas.    
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VIÑA ARBOLEDA 

VALLE DE ACONCAGUA 
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VIÑEDOS PROPIOS ARBOLEDA   MERLOT   VIÑEDO LAS VERTIENTES   

D.O. VALLE DE ACONCAGUA   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR 

VIÑA SEÑA, CALLE ANTOFAGASTA S/N, PANQUEHUE – SAN FELIPE     

2006  14,5%  

 

 

NARIZ:  a la nariz es bastante abierto y demuestra una cierta regularidad en los perfumes. Las 

sensaciones olfativas que se reconocen son: frambuesas, arándanos, fresas de bosque, vainilla, leño 

dulce, violeta y geranio. 

 

BOCA:  en la boca es un vino que se caracteriza por su sapidez dado que la persistencia es más 

para un blanco que para un tinto. 

 

MARIDAJE:  vino de meditación 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino, que a pesar del elevado grado alcólico, es discretamente 

abordable a la boca y fácilmente apreciable aunque sea pesado. Si este merlot viniera a dar un 

examen universitario, lo aprobaría no por su inteligencia sino por su constancia en el estudio. 

 

 

VIÑEDOS PROPIOS ARBOLEDA   CABERNET SAUVIGNON   VIÑEDO 

LAS VERTIENTES   D.O. VALLE DE ACONCAGUA   PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA SEÑA, CALLE ANTOFAGASTA S/N, 

PANQUEHUE – SAN FELIPE     2007  14,5%   
   

 

NARIZ:  se siente a la nariz una fuerte sensación alcohólica junto con un panorama de olores que 

se constituye con toques olfativos en vez que claros signos aromáticos; se capta un poco de yerbas, 

pero el pimentón verde no está para nada. Los perfumes que se percatan son: arándano, fruta de 

bosque, cereza seca, yerbas, madera, mentolado, pimienta negra y rosa. 

 

BOCA:  en la boca es un vino grueso y pesado, el cierre es con leño y fruta de bosque; casi parece 

más un syrah que un cabernet sauvignon. 

 

MARIDAJE:  vino de meditación 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que no es capaz de mantener despiertas la papilas degustativas. 

Si se tratara de una película, abandonaría la sala cinematografica a la mitad del tiempo, no porque 

no me guste la trama, sino porque no me entusiasma.  
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VIÑA CASAS DEL BOSQUE 

VALLE DE CASABLANCA 
 

 
 

VIÑA CASAS DEL BOSQUE – GRAN RESERVA CHARDONNAY D.O.   

VALLE DE CASABALNCA   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR AG. 

CASAS DEL BOSQUE LTD. – HIJUELAS N° 2 – EX-FUNDO SANTA ROSA – 

CASABLANCA – CHILE   2006  14% 
 

NARIZ:  a la nariz no se capta mucho el pasaje por barrica, pero en la boca sale afuera toda la 

suavidad del leño. Las fragrancias olfativas que se advierten son: plátano, mango, fruta tropical, 

yerbas, vainilla, tostado, chocolate blanco y jaramago. 

 

BOCA:  la persistencia está en el promedio y el cierre es placentero con fruta tropical y leño; un 

vino casi equilibrado en la boca que se continúa a beber sin cansarse sino recibiendo nuevos 

placeres.  

 

MARIDAJE:  ceviche de salmón 

 

OPINIÓN PERSONAL: un chardonnay que no entusiasma, pero alegra la persona que lo está 

bebiendo, especialmente si se halla a lado de una mesa con ceviche de salmón. Es un vino armónico 

que te llama a la mente el atardecer de un fresco verano y que te acompaña hasta que el sol no 

desaparece y empiezan las propuestas de una calida movida. 
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VIÑA CASAS DEL BOSQUE – GRAN RESERVA MERLOT D.O.   VALLE 

DE CASABLANCA   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR AG. CASAS 

DEL BOSQUE LTD. – HIJUELAS N° 2 – EX-FUNDO SANTA ROSA – 

CASABLANCA – CHILE         2004  14% 
  

 

NARIZ:  a la nariz suscita interés con esta fruta roja dulce que nos lleva pronto hacia un merlot. 

Los efluvios olfativos que se distinguen son: fresas de bosque, mora, mermelada de frutos negros, 

yerbas, ,sotobosque, cuero, goma y violeta. 

 

BOCA:  en la boca es un vino áspero con un cierre a goma quemada que deja una tendencia amarga 

no placentera; hay un tanino aún demasiado joven que no permite exaltar las mejores 

características. 

 

MARIDAJE: bistec de vacuno cocido a punto 

 

OPINIÓN PERSONAL: a la nariz es seguramente un merlot, pero en la boca está este exceso de 

tanino que verdaderamente no es tipológico para este vitiño. Necesita otros 12-18 meses para 

abrirse a la nariz y llegar a ser competitivo en la boca. En otras palabras, es como estar preparado 

para exponer una teoría universalmente reconocida y al final tener que defender una idea basada 

sobre tus convicciones personales. Es propio verdadero que los vitiños internacionales son tan 

cambiantes como las zonas donde vienen cultivados. 
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CASA VIVA ROSÉ – CASABLANCA VALLEY – WINE OF CHILE – 

GROWN, PRODUCED AND BOTTLED BY AG. CASAS DEL BOSQUE 

LTDA. 2007  12,5% 
 

 

NARIZ:  a la nariz los olores son los de un vino rosado, o sea frutas y flores. Las notas olfativas 

que se individuan son : cereza, granada, higo y violeta. 

 

BOCA:  en la boca se encuentra una buena suavidad al paladar y una placentera sapidez; el cierre, 

con retrogusto a cereza, está en justa correspondencia con la nariz. 

 

MARIDAJE: aperitivo  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino sencillo a la nariz y casi suave en la boca que se podría beber 

hasta sólo como aperitivo por su agradable suavidad a nivel de paladar. 
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VIÑEDOS EMILIANA  

VALLE DE CASABLANCA 
 

 

 
PINOT NOIR – RESERVA ESPECIAL   EMILIANA VIÑEDOS – D.O. 

VALLE CASABLANCA – VINO CHILENO    PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑEDOS EMILIANA – CHILE  2007  14% 

 
NARIZ: al examen olfativo es placentero e intrigante, sorprende el predominio de los cítricos. De 

hecho, la belleza de la nariz que expresa este vino no es cosa fácil de hallar en los pinot noir. No se 

puede prescindir de mencionar aromas como cáscara de naranja, piel de limón, gajos de bergamota, 

yerbas, césped, especias dulces, tostado, chocolate dulce y geranio. 

 

BOCA:  en la boca, la correspondencia con la nariz para los frutos y el chocolate es espectacular, 

buen cuerpo y no tanta salivación.  

 

MARIDAJE: pasta con champiñones    

 

OPINIÓN PERSONAL: una nariz que no deja ninguna duda por las que son las cualidades 

olfativas de este vino: la variedad de los cítricos es particularmente exaltadora. En la boca nos 

sorprende por su estructura y al mismo tiempo por su contenida acidez. Un buen maridaje con un 

plato de pasta podría hacer distinguir este vino hasta en una mesa con comensales dotados de 

paladares muy exigentes. 
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VIÑA QUINTAY 

VALLE DE CASABLANCA 
 

 

 
 

 

 

SAUVIGNON BLANC – D.O. CASABLANCA VALLEY – PRODUCIDO POR 

VIÑA QUINTAY – CHILE   2007  12,5% 
 

NARIZ:  a la nariz es tipológico. Se destacan los siguientes olores: yerbas, hoja de tomate, pera, 

limón y margaritas. 

 

 

BOCA:  en la boca es correcto. 

 

MARIDAJE:  carpaccio de pescado  combinado con aceite extra-virgin de oliva, alcaparras y 

tajadas de parmesano 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino honesto y correcto que se abre a la nariz con la hoja de tomate y 

cierra en la boca en la misma manera atestiguando una correspondencia olfativo-gustativa 

verdaderamente agradable. Pensando en un carpaccio de pescado con sabor a brisa marina, alcanzo 

acercarme muy paulatinamente a este sauvignon blanc que resulta ser el justo anfitrión de una 

noche marinera. 
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VIÑA LOMA LARGA 

VALLE DE CASABLANCA 
 

 

    

 
   

   

CABERNET   FRANC D.O. CASABLANCA VALLEY – ESTATE BOTTLED 

– PRODUCT OF CHILE – PRODUCED AND BOTTLED BY AGRÍCOLA 

LLANCAY LTDA. – FUNDO LOMA LARGA – CASABLANCA    2007  14,5% 
 

 

NARIZ:  a la nariz hay tantos pequeños olores que parece no quieren abrirse. Se determinan los 

siguientes aromas: mora, frambuesa, fruta de bosque, higos, yerba, musgo, clavo de olores, geranio 

y violeta. 

 

BOCA:  en la boca es un vino grueso, estructurado y siempre demasiado tánico; parece más un 

syrah que un cabernet franc. 

 

MARIDAJE:  vino de meditación 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino para una reunión de sólo hombres, muy corpulento y varón. 

Imagino frío, nieve, montaña, luna llena y leñadores, que después de un día de trabajo, brindan con 

este vino, reunidos alrededor de una chimenea, para reponerse.  



 29 

VIÑA MAR  

VALLE DE CASABLANCA 

  

 
 

 

VIÑA MAR DE CASABLANCA   RESERVA   CHARDONNAY D.O. VALLE 

DE CASABLANCA   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA MAR 

S.A.   CAMINO INTERIOR NUEVO MUNDO S/N, KM 72, RUTA 68, 

CASABLANCA   PART OF SOUTHERN SUN WINE GROUP   2007  14% 

 
NARIZ:  al examen olfativo se capta una fuerte presencia de leño con la destacada tendencia dulce 

de la barrica. Se notan estas sensaciones olfativas: higos blancos, platano semimaduro, fruta 

acaramelada, yerbas, leño verde y flores del campo. 

 

BOCA:  al examen gustativo demuestra una bella estructura que no es tipológica para un 

chardonnay, aunque sea un chardonnay del Nuevo Mundo; el cierre es una agradable cierre con 

limón. 

 

MARIDAJE:  queso mediamente envejecido 

 

OPINIÓN PERSONAL: a la nariz es sociable y en la boca es pesado, por lo cual sólo se debe 

encontrar el justo maridaje que podría ser un queso mediamente envejecido con una buena 

pastosidad que vaya a contrastar la acidez del vino. La combinación deja un sabor armónico que 

trae a la memoria el caribeño sabor de la leche de coco. 
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PISCO RESERVADO BAUZÁ 

DESTILADO Y EMBOTELLADO EN 

ORIGEN POR AGROPRODUCTOS BAUZÁ Y 

CIA. LTDA. 

ALDUNATE N° 718, COQUIMBO 

PROVINCIA DE ELQUI – CHILE 

40° GL – PRODUCTO CHILENO – 

CONTIENE 750cc.  
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Al examen visual se demuestra limpio e intenso como suele ser un destilado. Además los rayos de 

luz se reflejan en el destilado. 

 

Al examen olfativo encuentro una buena cantidad de olores que bien se acompañan con la calidad 

de los aromas. Los perfumes que componen el bouquet olfativo son todos claros, netos y limpios. 

En la descipción de las sensaciones olfativas es fácil identificar el leño, la yerba de montaña, la 

paja, la manzana amarilla, las flores amarillas, la vanilla y el talco. 

 
Al examen gustativo y retro-olfativo es un destilado que no invade el paladar, la sensación de calor 

justificado por el porcentaje alcohólico del destilado es placentera y reconfortable al paladar. Una 

vez que entra en contacto con el paladar el destilado se abre notablemente y las sensaciones retro-

olfativas son generosas y confirman, a nivel general, lo que se había percebido a la nariz (yerba, 

leño, fruta amarilla). Un destilado bien preparado. 

 

OPINIÓN PERSONAL: un destilado pleno y denso de olores a la nariz; olores que se quieren 

confirmar y ampliar en la boca con las sensaciones retro-olfativas (yerbas, leño, fruta amarilla); su  

persistencia (36 segundos) es alta y por lo tanto en el promedio de un buen destilado. Respecto a la 

correspondencia al tipo lo encuentro perfectamente correspondiente a la tipología visto que es un 

pisco reserva y la sensación de leño es agradablemente dominante. El cierre deja una interesante 

sensación de dulzura que me lleva a combinarlo con un chocolate dulce creando una armonía 

perfecta entre el cierre con tendencia dulce del destilado y la dulzura del chocolate. Además, 

encuentro excelente la sensación alcohólica del pisco que contrabalancea con la crasitud del 

chocolate permitiendo de alcanzar casi un equilibrio a nivel de paladar totalmente armónico. 
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VIÑA AMARAL 

VALLE DE SAN ANTONIO 
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SAUVIGNON BLANC – AMARAL   LEYDA VALLEY – CHILE    VINO DE 

CHILE   PRODUCIDO & EMBOTELLADO EN CHILE POR VIÑA 

AMARAL – AV. ELIODORO YAÑEZ 2962 – PROVIDENCIA – SANTIAGO – 

PROPIEDAD DE MONTGRAS    2007  13,5% 
 

 

NARIZ:  a la nariz se encuentra todo el necesario. Se hallan estos perfumes: yerbas, hoja de tomate, 

limón y jazmín. 

 

BOCA: en la boca es discretamente ácido y el cierre es con almendra. 

 

MARIDAJE:  pescado a la olla con verduras y bordado con albahaca y aceite de oliva 

 

OPINIÓN PERSONAL: un sauvignon sencillo destinado a ser comsumido justo en el tiempo 

caluroso del verano; la combinación con el pescado es deliciosa. 

 

 

 

 

WILD FERMENTED CHARDONNAY – AMARAL   LEYDA VALLEY – 

CHILE    VINO DE CHILE   PRODUCIDO & EMBOTELLADO EN CHILE 

POR VIÑA AMARAL – AV. ELIODORO YAÑEZ 2962 – PROVIDENCIA – 

SANTIAGO – PROPIEDAD DE MONTGRAS    2007  14,5% 

 
 

NARIZ:  un grande naso capaz de capturar las papilas olfativa más exigentes con este leño de 

cítrico verdaderamente inédito y original. Se encuentran estas fragrancias de olores: manzana roja, 

plátano, durazno blanco, piña, yerba, miel, madera de cítrico, jaramago y flores de limón.  

 

BOCA:  en la boca es casi equilibrado con una estupenda correspondencia nariz-boca, con una 

entrada de durazno blanco y un cierre de limón. 

 

MARIDAJE:  congrio colorado frito con salsa de huevo y orégano con manteca y aceite de girasol 

 

OPINIÓN PERSONAL: un chardonnay que se convierte en un huerto de cítrico que captura sol y 

colores transformando el aire en un aroma de flor de limón encantador. El cierre del vino, 

livianamente amargo a limón, se controbalancea magnificamente con la conclusión tendencialmente 

dulce de la preparación alimenticia… !de verdad una hermosa  pareja!  
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MATETIC VINEYARDS 

VALLE DE SAN ANTONIO 

 

 
 

 

EQ / EQUILIBRIO – PINOT NOIR  D.O. SAN ANTONIO – GROWN, 

PRODUCED AND BOTTLED BY: AGRÍCOLA HACIENDA CANTERAS S.A. 

– HERNANDO DE AGUIRRE 430 – PROVIDENCIA – SANTIAGO – CHILE – 

MATETIC VINEYARDS – PRODUCT OF CHILE – RED WINE  2005  14,5% 
 

NARIZ:  se denotan estas sensaciones olfativas: cereza,  fresa, rosa, violeta, yerbas, humus, 

caramelo, bizcocho, tostado, chocolate de leche y tobaco dulce. 

 

BOCA:  en la boca es casi equilibrado, con poco tanino como los grandes pinot noir, con una 

persistencia de todo respecto; te gusta consumirlo por su armonía. 

 

MARIDAJE:  para conversar 

 

OPINIÓN PERSONAL: un pinot negro que si se exprimiera al máximo a la nariz demostraría de 

ser un pinot con honor y valor para acceder en el gotha internacional de los pinot negros aunque a la 

nariz no esté completo; en la boca es casi equilibrado y posee una correspondencia nariz-boca 

fantástica; un grande vino para todo tipo de comida que se presta amablemente también para una 

copa en companía para hacer una conversación d’essay. 
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CORALILLO – GEWÜRZTRAMINER  D.O. SAN ANTONIO – 

EMBOTELLADO EN ORIGEN – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR: 

AGRÍCOLA HACIENDA CANTERAS S.A. – HERNANDO DE AGUIRRE 430 

– PROVIDENCIA – SANTIAGO – CHILE – MATETIC VINEYARDS –  

PRODUCTO DE CHILE – VINO BLANCO   2007  13,5% 

 
NARIZ: grande panorama de fruta a la nariz acompañado por un liviano perfume de yerba y un 

poco de flores; cuando se calienta sale afuera la yerba aromática. Más específicamente los olores 

son: albaricoque, ciruela amarilla, manzana amarilla, platano, piña, limón, yerba, flores del campo, 

margaritas, mayorana, salvia y lavanda. 

 

BOCA: en la boca se encuentra una placentera frescura y una persistencia conforme a la tipología 

de un vino blanco; el cierre es con yerba, fruta y platano   

 

MARIDAJE: espagueti con mejillones 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino encantador a la nariz y fresco en la boca que se combina muy 

bien con la cocina sencilla a base de pescado 
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VIÑA SANTA CAROLINA 

VALLE DEL MAIPO    

 

 

 
 

SANTA CAROLINA DESDE 1875   BARRICA SELECTION  CABERNET  

SAUVIGNON D.O. VALLE DEL MAIPO   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO 

POR VIÑA SANTA CAROLINA S.A.   TIL TIL N° 2228 – SANTIAGO – 

CHILE    14,5%    2005 

 
 

NARIZ:  vino todavía no abierto a la nariz porque demasiado joven. Se hallan estos perfumes: torta 

de frambuesa, yerbas, leño y chocolate.     

 

BOCA:  en la boca es tánico, por lo tanto se necesita esperar dado que puede sólo mejorar.  

 

MARIDAJE: -------------  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino bueno para comprar y envejecer en la propia bodega. Es un 

placer, de vez en cuando, encontrar una viña chilena que trata de cambiar las tendencias generales 

del mercado : produce un vino para envejecer en vez que para tomarlo de inmediato. ¡Muy bien! 
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VIÑA COUSIÑO-MACUL   

VALLE DEL MAIPO 

 

 
 

CHARDONNAY ANTIGUAS RESERVAS – D.O. VALLE DEL MAIPO – 

GRAN VINO BLANCO – EMBOTELLADO EN ORIGEN – EMBOTELLADO 

POR VIÑA COUSIÑO-MACUL  S.A.  AV. QUILÍN 7100, SANTIAGO  – 

CHILE PRODUCTO CHILENO 2005  13,5%     
 

NARIZ:  a la nariz se percibe una buena mezcla de perfumes; mientras que se distinguen bien las 

familias de los perfumes no es igualmente fácil identificar los componentes ; a pesar de todo eso, al 

examen olfativo resulta ser una nariz discreta. Se destacan estos olores: ciruela amarilla, fruta 

esótica, plátano maduro, vainilla, yerbas, césped, crema pastelera, nota mineral, flores amarillas y 

flores de campo. 

 

BOCA: en la boca es suave con el placer de una grande frescura y una controlada sapidez. El cierre 

es con fruta y leño.  

 

MARIDAJE: pastel de jaiva 

 

OPINIÓN PERSONAL: una buena reserva no totalmente abierta a la nariz, pero muy agradable al 

paladar; la correspondencia nariz-boca para los olores y los sabores es buena. Hallaría interesante su 

maridaje con un pastel de jaiva en cuanto la frescura del vino se equilibra con la crasitud del plato y 

la tendencia dulce de la receta contrasta el cierre livianamente amarguillo de este chardonnay 

reserva. 
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CABERNET SAUVIGNON ROSÉ – D.O. VALLE DEL MAIPO – GRAN VINO 

ROSÉ – ESTATE BOTTLED – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA 

COUSIÑO-MACUL  S.A.  AV. QUILÍN 7100, SANTIAGO  – CHILE  

PRODUCTO CHILENO   2007  14%      

  

 

NARIZ: a la nariz se identifican muchos olores típicos del vino rosado, o sea frutas y floral; 

interesante es la presencia de una buena nota mineral. Se determinan estos aromas: fresas de 

bosque, cereza roja, torta de fruta roja, violeta, rosa e yodo. 

  

 

BOCA:  en la boca es un vino fresco y placentero; el cierre es con fresa. 

 

MARIDAJE:  espirales con salsa Alfredo 

 

OPINIÓN PERSONAL: un rosado en el promedio con fruta roja y flores a la nariz; en la boca es 

agradablemente fresco, livianamente tánico y con una buena nota mineral; la persistencia está en la 

media para su tipología. La sensación alcohólica es bien percebida en la boca casi como si hubiera 

un ligero adormecimiento de la parte superior de la lengua, mientras a la nariz casi no se capta. En 

el momento del maridaje, sale espontánea y honesta la combinación con una pasta con salsa Alfredo 

para hacer que la crasitud de la salsa se equilibre con la frescura (salivación) del vino y la tendencia 

dulce de la receta encuentre su antagonista en la nota mineral (picazón en la parte dorsal de la 

lengua) de este rosado. 

  

 

CABERNET SAUVIGNON – VINO PRODUCIDO CON UVA ORGÁNICA – 

D.O. VALLE DEL MAIPO – GRAN VINO TINTO – ESTATE BOTTLED – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA COUSIÑO-MACUL  S.A.  AV. 

QUILÍN 7100, SANTIAGO  – CHILE   PRODUCTO CHILENO     2005  14%      
 

 

NARIZ: a la nariz es elegante con varios e distintos olores, en otras palabras un vino que quiere 

demostrarse de inmediato interesante al examen olfativo. Se encuentran esta fragrancias de olores: 

cereza, fresas de bosque, mermelada de fruta roja, yerbas, humus, hojas secas, vainilla, chocolate y 

rosa roja. 

 

BOCA: en la boca el tanino y la nota mineral se hacen sentir aunque se debe reconocer que son 

bien armonizados dado que casi nos acercamos al equilibrio gustativo. El cierre es con cereza y 

yerba; la persistencia es una buena persistencia.  

 

MARIDAJE: filete de vacuno ¾   

 

OPINIÓN PERSONAL: el vino resulta de inmediato interesante a la nariz y en la boca se 

demuestra un buen producto con la naturalidad de la uva orgánica. Cada vez que se acerca el vino a 

la nariz se logra captar algo de nuevo. El paladar se considera totalmente satisfactorio visto que este 

vino satisface plenamente todas las peticiones y rellena todos los parámetros previstos para un tinto 

de calidad. Me permitiría de sugerirlo como vino para conversar, pero si propio queremos 

aconsejarlo en combinación con una preparación alimenticia podemos optar para un filete de 

vacuno cocido a ¾.  
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VIÑA TERRA MATER   

VALLE DEL MAIPO 
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CABERNET SAUVIGNON ROSÉ – PASO DEL SOL – TERRA MATER – 

VALLE CENTRAL – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR 

TERRAMATER S.A. ISLA DE MAIPO – CHILE  2007  12,5% 
 

NARIZ: a la nariz se encuentran frutas, camomilla y flores que rellenan a suficiencia el contenidor 

olfativo. Se hallan estos perfumes : piña, fruta tropical, fresa, camomila, flores de campo y violeta. 

 

 

BOCA: en la boca estamos en línea con los parámetros exigidos, la correspondencia nariz-boca con 

piña es buena y el cierre es livianamente amargo.  

 

MARIDAJE: sopa de vegetales  

 

OPINIÓN PERSONAL: bella nariz, buen cuerpo, justa correspondencia olfativo-gustativa…qué 

se puede y se debe pedir más a un vino rosado… 

  

 

 

 

 

  

 

SANGIOVESE – TERRAMATER LIMITED RESERVE UNFILTERED – D.O. 

ISLA DE MAIPO – CHILE PRODUCED AND BOTTLED BY TERRAMATER 

S.A. ISLA DE MAIPO  2006  14% 
 

 

NARIZ: el vino no es interesante a la nariz. Se destacan estos olores: fruta de bosque, arándano, 

yerba, geranio y lirio. 

 

BOCA: en la boca es sencillo y genuino, incluso se encuentra una buena acidez – bajo forma de 

salivación –  para ser un tinto ; el cierre es con yerbas.  

 

MARIDAJE: asado alemán  

 

OPINIÓN PERSONAL: en combinación con un asado alemán debería infundir las justas 

características para producir contemporáneamente placer y elogio. 
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VIÑA CARDONAL   

VALLE DEL MAIPO 

 

 

 

 
 

CHARDONNAY – CABALLO DE ORO – VALLE DEL MAIPO –  

TERRAVIN LTDA. – CARDONAL ALTO – PARCELA N° 4 – HUELQUÉN – 

PAINE – CHILE         2007   13,5% 
   

 

NARIZ:  una nariz bastante amplia y tipológica. Se determinan estos aromas: plátano, mantequilla, 

miel, camomila, té y jaramago. 

 

BOCA:  una buena boca aunque la suavidad de la nariz no se reconfirma al paladar; el cierre es un 

poco amargo debido al hecho que a lo mejor se quiere destacar el uso de la barrica. 

 

MARIDAJE: pastel de reineta al horno  

 

OPINIÓN PERSONAL: una hermosa terciarización a la nariz con aromas verdaderamente 

apreciables que en la boca se pierden y dejan un final tendencialmente amargo por el pasaje en 

madera. 
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CABERNET SAUVIGNON – CABALLO DE ORO RESERVA – VALLE DEL 

MAIPO –  TERRAVIN LTDA. – CARDONAL ALTO – PARCELA N° 4 – 

HUELQUÉN – PAINE – CHILE 2006   14,5%   
   

NARIZ: un buen panorama de olores a la nariz que estimula la curiosidad olfativa del degustador. 

Se notan estas sensaciones olfativas: pimentón verde, leño, vainilla, canela, fruta roja y orquídea. 

 

BOCA: en la boca el cierre a madera es lígeramente amargo.  

 

MARIDAJE: pierna de cerdo asada 

 

OPINIÓN PERSONAL: un buen cabernet sauvignon que se combina con una carne no demasiado 

exigente. Campaña, lluvia, viento del norte que nos transporta aroma de hojas otoñales con el fin de 

dejarnos apreciar nuestra parrillada en un tiempo casi invernal. 

 

 

 

 

 



 43 

CABERNET SAUVIGNON – CABALLO DE ORO PURA SANGRE – GRAN 

RESERVA – VALLE DEL MAIPO –  TERRAVIN LTDA. – CARDONAL 

ALTO – PARCELA N° 4 – HUELQUÉN – PAINE – CHILE  2004   13,9%   
 

NARIZ: una hermosa nariz. Se encuentran estas fragrancias de olores: leño, mentolado, clavo de 

olores, tostado, mermelada de arándano y rosa seca. 

 

BOCA: una boca de tinto envejecido con suavidad y sequedad tánica. 

 

MARIDAJE: bistec cocido ¾ 

 

OPINIÓN PERSONAL: la nariz es la de un jugador de clase, mientras la boca es de jugador rude, 

un mediocampista que contiende la pelota. En sustancia estamos frente a un buen equipo para la 

Europe League, pero todavía bien lejo para competir en Champions League. 
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VIÑA DE MARTINO   

ISLA MAIPO – VALLE DEL MAIPO 

 

 

 
 

 

SAUVIGNON BLANC  DE MARTINO – MADE WITH ORGANICALLY 

GROWN GRAPES – MAIPO VALLEY – CHILE – PRODUCED AND 

BOTTLED BY DE MARTINO – ISLA DE MAIPO - CHILE    2008  13% 
  

NARIZ: las sensaciones olfativas cumplen con las características que se le piden a un sauvignon 

blanc. Los perfumes que llegan a las papilas olfativas son : hoja de tomate, yerba, limón y flores del 

campo. 

 

BOCA: en la boca la acidez es el parámetro gustativo que se hace notar más; el cierre te deja una 

sensación de limón y hoja de tomate con una tendencia amarguilla.  

 

MARIDAJE: espagueti con salsa de atún   

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino tan fresco y abundante en salivación que casi es un refrescante 

para la temporada de calor e ideal para picotear un poco de pescado. 

   

 

 



 45 

CARMENERE ESTATE  DE MARTINO –  MAIPO VALLEY – CHILE – 

PRODUCED AND BOTTLED BY DE MARTINO – ISLA DE MAIPO - CHILE   

2007  14% 
 

NARIZ:  a la nariz la fruta, el leño y los olores de bosque son realmente especiales. El abanico de 

fragrancias olorosas está compuesto por chocolate amargo, mentolado, leño, yerba de bosque, 

humus, hojas de castaño, grosella y rosa. 

 

BOCA: en la boca, en el momento del cierre, es presente una buena correspondencia con los olores 

percibidos a la nariz, por lo demás se trata sólo de cuerpo y estructura.  

 

MARIDAJE: pollo al horno con papas 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que al examen gustativo repite las mismas sensaciones que se 

habían manifestado a nivel olfativo; es un vino capaz de mantener las propias promesas, o sea se 

comporta como una mujer enamorada de su partner: es fiel a los sentimientos que expresa. 
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CARMENERE LEGADO RESERVA DE MARTINO – VALLE DEL MAIPO – 

VINOS DE CHILE – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR DE MARTINO 

– ISLA DE MAIPO - CHILE    2007  14,5% 

 
 

NARIZ: a la nariz es un vino agradable. Las sensaciones olorosas que llegan a las papilas olfativas 

son: frambuesas, arándanos, cacao amargo, pimienta verde, clavo de olores, humus y pétalos de 

rosa silvestre. 

 

BOCA:  en la boca entrega buenos sabores y tiene una buena persistencia ; el cierre te deja una 

buena dosis de polvo de cacao. 

 

MARIDAJE: pavo al horno con cebolla  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino con la nariz placentera y con una buena boca. Un vino complice 

con el mismo catador, más que un vino una amante muy romántica y comprometida con la relación 

de pareja. 

 

 

 

DE MARTINO FAMILIA – MAIPO VALLEY – CHILE – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR DE MARTINO – ISLA DE MAIPO – CHILE – VINO 

TINTO – PRODUCTO CHILENO    2005  14,5%  

 

 
NARIZ: es apreciable el abanico de perfumes que viene propuesto a las papilas olfativas. Las 

fragrancias olfativas se componen por humus, sotobosque, ruezno de nuez, leño, tostado, ororuz, 

cereza verde, jarabe de guindas y rosa roja. 

 

BOCA:  en la boca la sequedad del tanino está en equilibrio con la salivación de la acidez; el cierre 

confirma el leño y el ororuz identificados al examen olfativo. 

 

MARIDAJE: plateada al horno  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que se bebe con la nariz. Se trata de apreciarlo también en la 

boca porque a la nariz nos ha sorprendido positivamente, pero, desafortunadamente no logramos 

hacerlo. De hecho es siempre bastante tánico y con una fuerte presencia de acidez.  Ya se puede 

disfrutar en este momento, pero esperando la justa evolució podríamos maravillarnos.  
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PISCO ARTESANAL AÑEJADO 

HORCÓN QUEMADO 

PISCO RESERVADO   40° GL   660cc. 

 DENOMINACIÓN DE ORIGEN 

PRODUCTO DE CHILE 
2 AÑOS ANEJADO CON MADERA DE ROBLE 

AMERICANO 

 

Destilado de vino de uvas, elaborado por maestros 

destiladores en San Félix, III Región de Atacama, Chile 

Elaborado y Envasado por Agrícola San Felix S.A. 

Denominación de Origen, San Félix, Valle del Carmen, 

Huasco, III Región de Atacama, Chile 

 



 48 

Al examen visual se demuestra limpio e intenso como suele ser un destilado. Además los rayos de 

luz se reflejan en el destilado 

 

Al examen olfativo encuentro una buena cantidad de olores que bien se acompañan con la calidad 

de los aromas. Los perfumes que componen el bouquet olfativo son todos claros, netos y limpios. 

En la descipción de las sensaciones olfativas es fácil identificar la vanilla, las yerbas aromáticas, las 

flores de montaña, el plátano, el durazno, la naranja y la cereza. Seguramente la mejor nariz de 

todos los destilados de pisco degustados en esta sesión de fin de año 2007 y comienzo de año 2008. 

 

Al examen gustativo y retro-olfativo es un destilado que invade el paladar, la sensación de calor 

justificado por el porcentaje alcohólico del destilado es fuerte y su sensación en zona esófago 

estorba tanto que casi quema. Una vez que entra en contacto con el paladar el destilado se abre 

notablemente y las sensaciones retro-olfativas son generosas y confirman, a nivel general, lo que se 

había percebido a la nariz (vanilla, naranja, flores de montaña). Desafortunadamente no se puede 

eludir de niguna manera la excesiva sensación alcohólica que es invasiva y rasposa creando un 

desequilibrio completo que casi tiende con adormecer totalmente el paladar. 

 

OPINIÓN PERSONAL: un destilado pleno y denso de olores a la nariz; olores que se quieren 

confirmar en la boca con las sensaciones retro-olfativas (vanilla, naranja, flores de montaña); su  

persistencia (31 segundos) está en el promedio de un buen destilado. De verdad un pecado el hecho 

que en la boca haya una dominante y vehemente sensación alcohólica que no ayuda absolutamente 

a apreciar a lo máximo el destilado. Respecto a la correspondencia al tipo lo encuentro poco 

correspondiente a la tipología visto que es un pisco reserva y la sensación de leño es casi ausente.  

El único verdadero grande límite de este pisco es la exhuberante presencia del alcohol. La sola 

combinación que se puede proponer es con un chocolate amargo(60% cacao) de manera que la 

sensación raspante del alcohol pueda balancearse con la crasitud del chocolate. 
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VIÑA TARAPACÁ EX-ZAVALA  

ISLA MAIPO – VALLE DEL MAIPO 

 

 

 
 

 

CABERNET SAUVIGNON – LEÓN DE TARAPACÁ – VINO PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA TARAPACÁ EX-ZAVALA S.A. EN VIÑEDOS 

TARAPACÁ EX-ZAVALA – ISLA DE MAIPO  – CHILE 2006  12% 

 
 

NARIZ: a la nariz no se identifican muchos perfumes, pero las frutas y las flores son 

verdaderamente placenteras e intrigantes. El abanico de aromas está compuesto por cerezas, fresas, 

jarabe de guindas, pimentón verde, humus, violeta y geranio. 

 

BOCA:  en la boca es un vino livianamente tánico y con una buena persistencia. 

 

MARIDAJE:  carne molida al jugo 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que da placer beberlo, gustoso a la nariz y agradable en la boca; 

resulta ser intrigante la correspondencia nariz-boca para la fruta; en combinación con una sencilla 

receta de carne roja debería entregar su parte mejor . 
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SYRAH – LEÓN DE TARAPACÁ – VINO PRODUCIDO Y EMBOTELLADO 

POR VIÑA TARAPACÁ EX-ZAVALA S.A. EN VIÑEDOS TARAPACÁ EX-

ZAVALA – ISLA DE MAIPO  – CHILE  2006  12%  

 

NARIZ: a la nariz se capta la nota alcohólica y hay también una punta de especias que no sale 

afuera pero se hace livianamente notar con una dulzura olfativa. Al examen olfativo se encuentran 

arándano, fruta de bosque, humus, césped, geranio, violeta y pétalos de rosa.  

 

 

BOCA:  en la boca se confirma la nota alcohólica  y se percibe una sensación amarga pero no 

astringente que de hecho permite beberlo también en este momento. 

 

MARIDAJE:  bistec de vacuno cocido a medio punto 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que  quiere sorprenderte a la nariz con nuevos olores. La 

combinación con una carne cocida a  ¾  podría ser casi perfecta y transformarse en emocionante si 

el acompañamiento se forma con champiñones y papas salteadas en la sartén con mantequilla. 
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CARMENÈRE GRAN RESERVA – D.O. ISLA DE MAIPO – VINO 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TARAPACÁ EX-ZAVALA 

S.A. EN VIÑEDOS TARAPACÁ EX-ZAVALA – ISLA DE MAIPO  – 

CHILE2005  13%   (PART OF SOUTHERN SUN WINE GROUP) / BOTELLA 

N° 37111 
 

NARIZ:  a la nariz se identifican muchos perfumes:las frutas y el floral son verdaderamente 

placenteros y intrigantes, mientras que las especias y el etéreo confirman que se trata de una 

reserva. De verdad una nariz discreta que se identifica con los siguientes perfumes: humus, yerba, 

fruta de bosque, cereza roja madura, mermelada de arándano, cera, vainilla, clavos de olores y rosa 

roja. 

 

BOCA:  en la boca es un vino con una grande sapidez y con un cierre de leño y de fruta roja que en 

parte corresponde con lo que se había captado a la nariz; es interesante en la boca pero no está en su 

mejor estado de evolución. 

 

MARIDAJE:  queso de cabra maduro ahumado 

 

OPINIÓN PERSONAL: una vez más se confirma como mayor protagonista del panorama 

vitivinícolo chileno el dueño de casa: Don Carmenere. Ciertamente dentro de 2 ó 3 años, cuando el 

tanino se habrá atenuado y llegará al punto justo, las sorpresas que nos reserverá este vino serán 

multiples y placenteras. En este momento no nos queda que combinarlo con una típica parrillada de 

carne roja a la chilena o con un buen queso de cabra maduro. 

 

 

 

 

 MERLOT GRAN RESERVA – D.O. ISLA DE MAIPO – VINO PRODUCIDO 

Y EMBOTELLADO POR VIÑA TARAPACÁ EX-ZAVALA S.A. EN 

VIÑEDOS TARAPACÁ EX-ZAVALA – ISLA DE MAIPO  – CHILE  2005  

13%   (PART OF SOUTHERN SUN WINE GROUP)   
 

 

NARIZ:  a la nariz es elegante con varios y distintos olores, en otras palabras un vino que quiere 

demostrarse de inmediato interesante al examen olfativo con cereza, arándano, mermelada de 

moras, pimienta verde, vainilla, canela, ceniza, humus, rosa bañada y vela. 

 

BOCA: en la boca no es particularmente excelso. El cierre es livianamente amarguillo; la 

persistencia es una buena persistencia  aunque de hecho decepcione al momento de la degustación. 

De verdad un pecado. 

 

MARIDAJE:  empanada vinera 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que a la nariz promete grandes cosas pero en la boca no mantiene 

las promesas hechas a la nariz. Una combinación con una empanada vinera lo hace apreciar un 

poquito más.  
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CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA – D.O. ISLA DE MAIPO – 

VINO PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TARAPACÁ EX-

ZAVALA S.A. EN VIÑEDOS TARAPACÁ EX-ZAVALA – ISLA DE MAIPO  – 

CHILE 2003  13%   (PART OF SOUTHERN SUN WINE GROUP 
 

NARIZ:  a la nariz no es totalmente abierto; buscaba y quería más de este vino reserva, aunque 

tenga pequeños toques olfativos interesantes como el pétalo de rosa, la violeta, la yerba, el humus, 

el arándano, la cereza, el chassis, la mermelada de fruta negra, la vainilla, el chocolate y la cera. 

 

BOCA: en la boca es un vino con una buena nota mineral y livianamente tánico, pero ya bebible . 

 

MARIDAJE:  empanada de pino 

 

OPINIÓN PERSONAL: una gran reserva que a lo mejor necesita un poco más de tiempo para 

entregar lo mejor de sí mismo; su combinación con la carne roja o empanada es buena y 

entusiasmante; un buen vino tinto para consumir durante el almuerzo del domingo con la familia  
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VIÑA PÉREZ CRUZ  

VALLE DEL MAIPO 

 

 
 
SYRAH RESERVA LIMITED EDITION – PÉREZ CRUZ –  D.O. VALLE 

DEL MAIPO – WINE OF CHILE – ESTATE BOTTLED WINE – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VITIVINÍCOLA PÉREZ CRUZ 

LTDA.  – FUNDO LIGUAI DE HUELQUÉN – PAINE – CHILE     2006  14,5% 

 
NARIZ:  a la nariz es suave, aterciopelado y muy acariciador. Más específicamente los perfumes 

son fresa, frambuesas, vainilla,  yerba de bosque, rosa y viola. 

 

 

BOCA: en la boca es agradable y sorprendente por los toques almendrados que extraordinariamente 

aparecen para desembocar en un cierre con sabor a fresa y vainilla. 

 

MARIDAJE:  arrollado de carne de cerdo 

 

OPINIÓN PERSONAL: si queremos seguir con una tarde relajada, podemos disfrutar este vino 

que es como sifuera una bocada de aire tibio en la temporada de frío. 
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VIÑA PORTAL DEL ALTO  

VALLE DEL MAIPO 

 

 
 
LATE HARVEST – VINO TINTO SYRAH TARDIO – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA PORTAL DEL ALTO LTDA. – CAMINO EL 

ARPA 119 – BUIN – CHILE   2007   13,5% 

 
NARIZ: al examen olfativo se identifican tantos frutos secos y una buena dosis de mermelada de 

frutos de bosque. Los otros efluvios que participan al bouquet olfativo son: higo rojos secos, 

ciruelas secas, mermelada de moras, mentolado y pétalos de rosas mojados. 

 

BOCA: un vino muy fresco al paladar con un final de boca en el que se destacan la ciruela roja en 

perfecta correspondencia con lo que se había percibido a la nariz. 

 

MARIDAJE: queso con nueces  

 

OPINIÓN PERSONAL: en el reino de las cosechas tardías blancas aparece un late harvest tinto. 

¡Qué emoción ! Cautivador a la nariz, placentero y suave al paladar, se convierte en un atractivo 

vino de la enología chilena. Es como ver la transformación de un pequeño patito en un fabuloso 

cisne negro… 
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VIÑA MISIONES DE RENGO 

VALLE DE RAPEL / CACHAPOAL 

 

 
 

 

CHARDONNAY  –  MISIONES DE RENGO – D.O. VALLE DE RAPEL – 

RENGO – ELABORADO Y EMBOTELLADO POR VIÑA MISIONES DE 

RENGO S.A. – DANIEL MORAN S/N  – RENGO – CHILE  2006  

13,5% 

 

NARIZ: a la nariz no es amplio en los olores, pero son todos netos y claros; o sea no hay que 

descubrir nada más que el semiaromático del chardonnay, pero todo está bien hecho. Los olores son 

piña, platano, mango, fruta esótica, yerbas, césped, hiedra, flores blancos y margaritas. 

 

 

BOCA: en la boca es casi suave, tiene una buena persistencia y un grande cuerpo; vale mucho más 

en la boca que en la nariz.  

 

MARIDAJE:  merluza cocida a baño maría con aceite extravirgen de oliva  

 

 

OPINIÓN PERSONAL: un chardonnay en la media que a la nariz regala sus olores típicos; en la 

boca transmite una buena suavidad acompañada por una buena persistencia y un cierre 

correspondiente. 
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RESERVA CABERNET SAUVIGNON–SYRAH – MISIONES DE RENGO – 

D.O. VALLE DE RAPEL  – RENGO – ELABORADO Y EMBOTELLADO 

POR VIÑA MISIONES DE RENGO S.A. – DANIEL MORAN S/N  – RENGO – 

CHILE 2006  14% 
 

NARIZ:  a la nariz es elegante con varios y distintos olores, de hecho un vino que quiere 

demostrarse de inmediato interesante al examen olfativo con aromas como café, pimienta negra, 

vainilla, cereza, fruta roja, yerbas, humus, cuero, leño, ceniza y pétalos de rosa bañados.  

 

BOCA:  en la boca necesita todavía evolucionarse porque la nota tánica es siempre demasiado 

presente, no obstante eso se trata de un vino pronto para beberse y disfrutarse en este momento.  

 

MARIDAJE:  bistec de vacuno cocido a medio punto 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que nunca deja de sorprenderte a la nariz con nuevos olores. La 

combinación con una carne mediamente cocida podría ser casi perfecta, pero si se esperan 1 ó 2 

años podemos llegar a tener un vino casi equilibrado para cualquier tipo de comida. Que placentera 

emoción degustar un vino de calidad como esta reserva cabernet sauvignon-syrah. 

 

     

 

 

 

 

RESERVA CARMENERE – MISIONES DE RENGO – D.O. VALLE DE 

RAPEL – RENGO – ELABORADO Y EMBOTELLADO POR VIÑA 

MISIONES DE RENGO S.A. – DANIEL MORAN S/N  – RENGO – CHILE

 2005  14% 
 

NARIZ: al examen olfativo es elegante, intrigante con los olores etéreo, frutal y yerbas que 

dominan encontrastados el panorama de los olores que está compuesto también por cera, fresas, 

fruta roja, mermelada, humus, yerba, chocolate y rosa roja, 

 

BOCA: en la boca es un vino grueso y casi tánico con una grande sapidez; el cierre es con 

mermelada de arándano.   

 

MARIDAJE:  empanada de pino casera 

 

OPINIÓN PERSONAL: como en las mejores expectativas para un vino chileno, hallamos una 

grande nariz que se confirma parcialmente en la boca donde exceden tanino y sapidez. De toda 

manera, seguimos todavía hablando de un vino tinto que no fastidia y encanta, y para evitar de caer 

nuevamente en el maridaje más común – parrillada de carne – , lo probaría con una buena 

empanada de pino casera.  
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VIÑA LAGAR DE BEZANA 

VALLE DE RAPEL / CACHAPOAL 

 

 
 
LAGAR DE BEZANA – SINGLE VINEYARD – LIMITED EDITION – 

SYRAH D.O. CACHAPOAL – PRODUCED AND BOTTLED BY VIÑEDOS 

LAGAR DE BEZANA – FUNDO LA ESPERANZA – CODEGUA – 

RANCAGUA – CHILE       2005  14%  

 
NARIZ:  a la nariz pasa casi sin percepciones olfativas bien definidas. Los efluvios que se captan 

son arándano, frambuesas, ciruela roja, canela, jabón y rosa roja. 

 

BOCA:  en la boca renace gracias a sus capacidades de amalgamar sus componentes hasta el punto 

de llevarlos a un buen equilibrio de boca. 

 

MARIDAJE:  pollo borracho 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino pobre fuera pero rico dentro, que por su suavidad de boca 

entregada por esta sensación de aterciopelado se hace ideal para un plato de carne no muy 

empeñoso. 
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VIÑA LA ROSA 

VALLE DE RAPEL / CACHAPOAL 

 

 
 

 
LA CAPITANA – MERLOT RESERVA – VIÑA LA ROSA – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA LA ROSA – FUNDO LA ROSA – CARRETERA 

DE LA FRUTA KM 37 – PEUMO – CHILE  2006  14, 5%  

 
NARIZ:  al examen olfativo se encuentra un normal abanico de perfumes (fresas de bosque, yerbas, 

vanilla, jabón, geranio y violeta).  

 

 

BOCA:  en la boca se trata de un buen vino tinto con características comunes y corrientes.  

 

MARIDAJE:  barros luco 

 

OPINIÓN PERSONAL: no se puede decir mucho sobre este vino o pretender una ispiración, sólo 

declararlo como un vino grato a la comida sencilla. 
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LA CAPITANA – CARMENERE RESERVA – VIÑA LA ROSA – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA LA ROSA – FUNDO LA ROSA 

– CARRETERA DE LA FRUTA KM 37 – PEUMO – CHILE  2007  14% 
 

 

NARIZ:  el bouquet olfativo se compone de varios aromas – fruta negra, yerbas de sotobosque, 

leño, tostado, café y flores rojas. 

 

BOCA:  en la boca la nota mineral prevalece como sensación, la estructura se hace sentir y el final 

de boca es con sabor a fruta y leño. 

 

MARIDAJE:  chorizo a la parrilla 

 

OPINIÓN PERSONAL: un carmenere estructurado y corpulento para degustar con recetas fuertes. 
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PISCO ESPECIAL MAL PASO 

LIMARÍ VALLEY – CHILE 
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Al examen visual se demuestra limpio e intenso como suele ser un destilado. 

 

Al examen olfativo encuentro una buena cantidad de olores que bien se acompañan con la calidad 

de los aromas. Los perfumes que componen el bouquet olfativo son todos claros, netos y limpios. 

En la descipción de las sensaciones olfativas es fácil identificar la fruta blanca, el durazno blanco, 

las yerbas, la vanilla, la miel y el chocolate blanco. 

 

Al examen gustativo y retro-olfativo la sensación de calor justificado por el porcentaje alcohólico 

del destilado es la primera que se capta, luego se queda una permanencia de olores con fruta blanca 

(pera, plátano) y  yerbas que vuelven y confirman la buena preparación del destilado. 

 

OPINIÓN PERSONAL: un destilado pleno y denso de olores a la nariz; olores que se quieren 

confirmar y ampliar en la boca con las sensaciones retro-olfativas (yerbas, fruta blanca); su  

persistencia (42 segundos) es alta y por lo tanto en el promedio de un buen destilado. Por lo que es 

la correspondencia al tipo lo encuentro perfectamente correspondiente a la tipología. El buen nivel 

de acidez y el cierre livianamente amargo lo hacen ideal para un chocolate blanco que entregue la 

justa crasitud, dulzura y persistencia gusto-olfativa. 
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VIÑA CASA SILVA 

VALLE DE RAPEL / COLCHAGUA 
 

 
 

 

CASA SILVA   RESERVA CARMENERE   VALLE DE COLCHAGUA   

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA CASA SILVA – HIJUELA 

NORTE S/N – SAN FERNANDO - CHILE 2006  13,5% 
  

 

NARIZ: a la nariz no es totalmente abierto, aunque es posible identificar cerezas secas, mermelada 

de moras, humus, leño y mentolado. 

 

BOCA:  en la boca no están los taninos del carmenere y hay mucha sapidez, demasiada sapidez; la 

estructura es típica de los rojos chilenos, por lo tanto fuerte y bien suportada de la sensación 

alcohólica. 

 

MARIDAJE: parrillada de carnes rojas  

 

OPINIÓN PERSONAL: el vino tinto chileno que todo el mundo se espera: grande cuerpo, alcohol  

elevado, faltan sólo los taninos exhorbitantes del carmenere; la grande sensación de sapidez me 

lleva directamente a combinarlo con una parrillada mixta de carnes rojas no demasiado cocinadas 

de manera que puedan entregar la justa jugosidad suculenta y la tendencia dulce para 

contrabalancear los elementos minerales y alcohólicos de este carmenere.  
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VIÑA VIU MANENT 

VALLE DE RAPEL / COLCHAGUA 

 
 

VIU MANENT   RESERVA CHARDONNAY   VALLE DE CASABLANCA   

FAMILY OWNED SINCE 1935   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIU 

MANENT Y CÍA. LTDA. – CARRETERA DEL VINO   KM. 37   

COLCHAGUA – CHILE  2007  14,5% 
 

NARIZ: a la nariz no se hace interesante con el pasar del tiempo con una sucesión de perfumes 

verdaderamente envolvente como mantequilla, vainilla, fruta tropical, limón, yerbas frescas, flores 

del campo y margarita. 

 

BOCA:  en la boca es robusto y persistente en igual medida; el cierre es correspondiente con lo que 

se había identificado a la nariz, o sea limón, fruta tropical y mantequilla. El final de boca te 

despierta y te da la gana para buscar otro trago y descubrir algo de nuevo; los ligeros escalofríos que 

corren en el paladar intentan acordarte los grandes blancos franceses. 

 

MARIDAJE:  filete de pollo en salsa de champiñones 

 

OPINIÓN PERSONAL: un chardonnay que entusiasma,  y una hacienda que convence cada día 

más. Quiero considerarlo como uno espacio  intermedio entre un placentero vino blanco con final 

almendrado de la Cerdeña (Italia) y un emocionante chardonnay de la Borgoña (Francia). Encima 

de todo eso, cuando el vino se calienta, la vainilla se transforma en un olor de confetti  de una boda 

de septiembre en mi amada Toscana (Italia). 
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VIU MANENT   SINGLE VINEYARD CABERNET SAUVIGNON – LA 

CAPILLA ESTATE   MIGUEL VIU MANENT – COLCHAGUA – CHILE    

VALLE DE CASABLANCA   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIU 

MANENT Y CÍA. LTDA. – CARRETERA DEL VINO   KM. 37   

COLCHAGUA – CHILE  2006  14,5%   
 

 

NARIZ:  al examen olfativo es un vino chileno al 100%: grandes variedades de perfumes bien 

definidos con una riqueza y una fineza de nariz verdaderamente excelentes con cereza, mora, 

mermelada, vainilla, sotobosque, humus, yerbas secas, tostado, mentolado, violeta y rosa de bosque.  

 

BOCA:  en la boca es un vino fuerte y corpulento aunque la persistencia no es excepcional; el 

cierre es con yerbas y leño con una discreta elegancia. Se trata de un vino bien hecho porque no se 

siente el alcohol. 

 

MARIDAJE:  pasta con salsa boloñesa 

 

OPINIÓN PERSONAL: con un primer plato de pasta acompañado con un guiso de caza de 

manera que el tanino del vino contraste la acidez de la receta y la tendencia dulce del preparado 

alimenticio se oponga a la sapidez de la bebida. En resumida cuenta, la salida es la de una Ferrari en 

pole-position en el Gran Prix de Montecarlo, pero desafortunadamente, la llegada no permite al 

equipo de competir para la ganancia final en la clasificación. 
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VIÑA BISQUERRT 

VALLE DE RAPEL / COLCHAGUA 
 

 

 
 

 

CASA LA JOYA RESERVE – GEWÜRZTRAMINER – COLCHAGUA 

VALLEY – VIÑA BISQUERTT FAMILY VINEYARDS – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑA BISQUERTT LTDA. – LIHUEIMO S/N 

PALMILLA – CHILE  2008  13,5% 
 

 

NARIZ:  a la nariz es tipológico y la fruta es representada con exquisitez. Las notas olfativas que se 

perciben son litchi, limón, yerbas, nota mineral, glicinia y margarita. 

 

BOCA:  en la boca hay una grande mineralidad – bajo forma de picazón en la parte dorsal de la 

lengua –  y en apoyo una buena acidez – bajo forma de salivación en las partes laterales de la 

lengua; el cierre es con limones, flores y yerba. 

 

MARIDAJE:  pasta con pesto genovés 

 

OPINIÓN PERSONAL: la grande aromaticidad de la nariz se debe contrabalancear con otra 

grande aromaticidad, por lo tanto nada mejor que un hermoso plato de pasta al pesto genovés.  
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ARESTI CHILE WINE 

VALLE DE CURICÓ 

 

 
  

MERLOT  RESERVA – ARESTI – D.O. CURICÓ VALLEY   PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR ARESTI CHILE WINE LTDA.   BELLAVISTA S/N   

RÍO CLARO – CHILE    WINE OF CHILE          2005  14% 

 

NARIZ:  al examen olfativo demuestra que se ha hecho un buen trabajo en la bodega visto que los 

olores son bien distinguibles y precisos en su manera de presentarse con ordenada sucesión, 

empezando con torta de moras, mentolado, pimienta negra, clavos de olores, ruezno de nogal, 

vainilla, yerbas mojada y terminando con pétalos de rosa mojada. 

 

BOCA:  en la boca se caracteriza por una grande sensación mineral y con un cierre con olor de 

mentolado que sólo quiere declarar la correspondencia nariz-boca. 

 

MARIDAJE:  bistec de vacuno con cocción ¾ 

 

OPINIÓN PERSONAL: un merlot con excesiva sapidez al examen gustativo que al mismo tiempo 

no logra caracterizarse con una personalidad propia por el buen, pero siempre excesivo, uso de la 

barrica. Su agresividad al paladar, debida a la fuerte sensación mineral, lo hace, de toda manera, 

también combinar con un queso joven no madurado que se pueda oponer a la fuerte sapidez con la 

tendencia dulce de un queso fresco. 
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CARMÉNÈRE  RESERVA – ARESTI – D.O. CURICÓ VALLEY   

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR ARESTI CHILE WINE LTDA.   

BELLAVISTA S/N   RÍO CLARO – CHILE    WINE OF CHILE          

2006  13,5% 

 

NARIZ:  a la nariz es un grande vino con todos los olores que se le pueden pedir: humus, yerbas de 

bosque, yerba cortada, chocolate dulce, tobaco dulce, pimienta verde, leño de roble, mermelada de 

cereza,  cáscaras de naranja y rosa seca. 

 

BOCA:  en la boca es persistente y casi equilibrado a nivel gustativo; el grande cuerpo no hace 

nada más que confirmar la buena estructura de este producto enológico; el cierre es con leño verde. 

 

MARIDAJE:  para cualquier tipo de comida 

 

OPINIÓN PERSONAL: que hermosa suavidad, que hermosa correspondencia, que hermosa 

persistencia, pero que pecado que no corrisponda a las características típicas del carmenere dado 

que en la boca parece casi de beber un merlot; es un vino que para su suavidad deja una extraña y 

placentera sensación de dulzura que te invita repetidamente a la convivencia enológica con los 

amigos. 
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VIÑA MIGUEL TORRES 

VALLE DE CURICÓ 
 

 

 
 
SANTA DIGNA – MERLOT RESERVA – MIGUEL TORRES CHILE – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR S.V. MIGUEL TORRES S.A. – PAN. 

SUR KM 195  2007  13, 5% 
 

NARIZ:  un examen olfativo que no se expone a riesgos pero invita a la degustación con sus 

pinceladas de cereza madura, grosellas de bosque, yerba y violeta en brote. 

 

BOCA: en la boca no tiene un grande cuerpo y genera una buena cantidad de salivación, en cuanto 

vino tinto, invitando a la conversación. 

 

MARIDAJE:  vino para conversar 

 

OPINIÓN PERSONAL: el pretexto para convocar una reunión familiar y recrear aquella armonía 

que se había perdido a causa de futiles discusiones provocadas por insunstanciales motivos.  
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SANTA DIGNA – SHIRAZ RESERVA – MIGUEL TORRES CHILE – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR S.V. MIGUEL TORRES S.A. – PAN. 

SUR KM 195  2007  13,5% 
 

NARIZ: una nariz procedente de clima frío. Los aromas que se distinguen son cereza semimadura, 

ciruela roja, yerbas, césped, leño verde y violeta.    

 

BOCA:  una boca llenamente conforme a lo que se había expresado a nivel olfativo con la fruta roja 

que cierra nuestro examen gustativo. 

 

MARIDAJE: lomo al curry  

 

OPINIÓN PERSONAL: acercándose a las zonas más frías del sur, se pierde el agregado tánico 

que se destacaba en el norte, hecho que nos permite alejarnos de la típica parrillada para 

desembocar en platos más suaves. 
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VIÑA GRACIA DE CHILE 

VALLE DE CURICÓ 
 

 

 
 

 
GRACIA DE CHILE – RESERVA CARMENERE – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO POR VIÑEDOS Y BODEGAS CÓRPORA S.A. – EL BAJO 

DE TOTIHUE S/N – REQUINOA – CHILE     2007  14% 
 

NARIZ: las sensaciones olfativas son bastante agradables y apasionadas para poder sostener que se 

trata de un buen vino. Los olores que se determinan son leño de bosque, mermelada de moras, 

tobaco, chocolate amargo y flores rojas secas. 

 

BOCA:  en la boca la sequedad y la sensación livianamente amarga entregada por el tanino son las 

protagonistas indiscutibles. El cierre es discretamente en correspondencia con lo que se ha 

percebido a la nariz confirmando leño y mermelada. 

 

MARIDAJE:  empanada de Pomaire 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino para dedicar a un aniversario porque es capaz de generar 

recuerdos que no transmiten nostalgia, sino entusiasmo para los lindos tiempos pasados que 

desafortunadamente no vuelven más. 
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VIÑA LA PANCORA 

VALLE DE CURICÓ 
 

 

 
 

 
PACÍFICO SUR – CARMENERE – CABERNET SAUVIGNON – CURICÓ 

VALLEY ESTATE GROWN – TUTUNJIAN  - PRODUCED AND BOTTLED 

BY VIÑA LA PANCORA LTDA. FOR ARMENIA EXPORT LTDA. CURICÓ 

– CHILE          2006  13,5 % 

 
 

NARIZ:  un desbordante morrón verde aprisiona la nariz que está, de toda manera, sorprendida 

también por los siguientes olores: yerba, sotobosque, morrón verde, arándano, grosellas, pimienta 

blanca, leño, lirio y jacinto. 

 

BOCA:  en la boca es casi equilibrado en todos sus parámetros, con una buena persistencia y con 

un cierre a sabor de leño y morrón verde. 

 

MARIDAJE:  cordero asado al palo 

 

OPINIÓN PERSONAL: después de un largo paseo este vino resulta como una buena cuota de 

energía para despertar el apetito y reforzar el físico. 



 72 

VIÑA CARTA VIEJA 

VALLE DEL MAULE 
 

 

 
 

CARTA VIEJA RESERVE   ESTATE BOTTLED   SEMILLÓN D.O. 

LONCOMILLA VALLEY   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA 

CARTA VIEJA S.A. AVDA. FRANCISCO A. ENCINA 231 – VILLA ALEGRE 

DE LONCOMILLA – VIII REGIÓN – CHILE SINGLE VINEYARD SINCE 

1825         PRODUCT OF CHILE   12,5%    2006 
 

NARIZ:  a la nariz una rica y placentera fruta fresca – ciruela amarilla y limón – se acompaña con 

almendra, caramelo, un poco de tostado y los infaltables flores con un particular efluvio de 

margarita. 

 

BOCA:  en la boca es casi suave con una buena persistencia por ser un vino blanco; el cierre de 

boca es aterciopelado con esa sensación con sabor de almendra que acaba con entusiasmarte.  

 

MARIDAJE: carpaccio de congrio  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino blanco persuasivo que siendo tan suave y livianamente 

corpulento se propone en maridaje con un carpaccio de congrio. La sensación que transmite este 

vino es la de ir a una fiesta sin haber sido invitado y después de pocos minutos darse cuenta de ser 

el invitado de honor.  
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CARTA VIEJA RESERVE   ESTATE BOTTLED   CARMENERE D.O. 

LONCOMILLA VALLEY   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA 

CARTA VIEJA S.A. AVDA. FRANCISCO A. ENCINA 231 – VILLA ALEGRE 

DE LONCOMILLA – VIII REGIÓN – CHILE SINGLE VINEYARD SINCE 

1825      PRODUCT OF CHILE   13,5%    2006 
 

NARIZ:  a la nariz resulta estar en el promedio pero no es totalmente abierto aunque tenga unas 

cautivantes sensaciones de frutas rojas como fresa de bosque, cereza, arándano, yerba de 

sotobosque, rosa y viola en brote. 

 

BOCA: en la boca el residuo tánico es demasiado acentuado y la sapidez en exceso; el cierre es 

particular y livianamente amargo por causa del tanino.  

 

MARIDAJE:  bistec a punto 

 

OPINIÓN PERSONAL: con un bistec a punto o una empanada de pino podría verdaderamente 

constituir una linda pareja. De toda manera, es como ir a la Isla de Pascua para apreciar la 

perentoriedad escultórica de un Moai y en cambio descubrir que estas esculturas fueron la principal 

motivación de la deforestación de la isla. 

  

 

CARTA VIEJA RESERVE   ESTATE BOTTLED   LATE HARVEST D.O. 

LONCOMILLA VALLEY   PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA 

CARTA VIEJA S.A. AVDA. FRANCISCO A. ENCINA 231 – VILLA ALEGRE 

DE LONCOMILLA – VIII REGIÓN – CHILE SINGLE VINEYARD SINCE 

1825      PRODUCT OF CHILE   13,5%    2006   
 

 NARIZ: a la nariz se hace conocer tímidamente sin descubrir demasiado sus cartas. Se percibe 

fruta amarilla seca, limón, miel, crema chantilly, vainilla, flores amarillas secas y flores de campo 

mojados. 

 

BOCA:  en la boca es sorprendente: una bella persistencia y un cierre muy correspondiente con 

limón acaramelado y miel. Uno de los pocos late harvest chilenos que entrega más en la boca que 

en la nariz. 

 

MARIDAJE: queso de veta azul  

 

OPINIÓN PERSONAL: vino correspondiente a las características del late harvest desde los 

puntos de vista olfativo y gustativo. El maridaje con el queso de veta azul es espectacular: el salado 

del queso se contrabalancea con el dulce del vino; la dulce suavidad del vino se compensa con la 

jugosidad del queso; las dos persistencias gusto-olfativas se harmonizan contrabalanceándose hasta 

el final. ¡Qué buen vino a un precio tan barato! Por lo tanto, por qué buscar durante toda la vida una 

hermosa novia si después de haberla encontrada uno se da cuenta que no es la etiqueta la que 

caracteriza y valora el producto. 
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VIÑA GILLMORE 

VALLE DEL MAULE 

 

 
 

 

GILLMORE – HACEDOR DE MUNDOS – CABERNET FRANC RESERVA - 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TABONTINAJA S.A. – 

CAMINO A CONSTITUCIÓN KM 20 – SAN JAVIER 2006  14, 5%  
 

 

NARIZ:  al examen olfativo es un vino rudo, rústico, casi poco amigable. Los olores que se 

determinan son fruta de bosque, grosella, clavo de olores, leño, tostado, lacre y rosa mojada. 

 

BOCA: en la boca adquiere confianza en sí mismo y la sensación dominante es la de un paladar 

aterciopelado y aclimatado a la elegancia del vino.  

 

MARIDAJE: porotos a la chilena 

 

 

OPINIÓN PERSONAL: el conocimiento de este vino empieza cuesta arriba, pero una vez roto el 

hielo, la amistad que nace se basa sobre principios verdaderos y reales. 
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GILLMORE – HACEDOR DE MUNDOS – MERLOT RESERVA - 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA TABONTINAJA S.A. – 

CAMINO A CONSTITUCIÓN KM 20 – SAN JAVIER 2006  14, 5%  

 
 

NARIZ:  a la nariz es todavía confundido y poco definido el panorama de los aromas que está 

compuesto por fruta de bosque, yerba, mentolado, rosa y lirio. 

 

BOCA:  en la boca la nota mineral juega un rol importante y el tanino completa el juego de equipo. 

 

MARIDAJE: chorrillana  

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino corpulento y estructurado que está cerrado en sí mismo y no 

quiere hacerse conocer llenamente; dentro de 2 años, cuando tenga más confianza de sus 

capacidades, podría revelarse más abierto si logrará bajar el nivel tánico.  
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VIÑA CASA DONOSO 

VALLE DEL MAULE 
 

  

 
 

 

BICENTENARIO DE CHILE – RESERVA – CASA DONOSO – CABERNET 

SAUVIGNON D.O. VALLE DEL MAULE  EMBOTELLADO EN ORIGEN – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR AGRÍCOLA SALVE S.A. – CAMINO 

A PALMIRA KM 3,5 TALCA – CHILE      2006   13% 
 

NARIZ:  una amplia variedad de aromas es capaz de aprisionar amistosamente nuestras papilas 

olfativas. Los perfumes que se identifican son mermelada de fresa, frambuesas rojas, jarabe de 

guindas, yerba, talco, vainilla y gladiolo rojo. 

 

BOCA:  en la boca es interesante del punto de vista de la persistencia y discretamente aterciopelado 

al final, aunque no confirme el entusiasmo que se había despertado al examen olfativo. 

 

MARIDAJE:  bistec de buey bien cocido 

 

OPINIÓN PERSONAL: es como un gran deseo que en un primer momento alcanza conmoverte, 

pues de inmediato desaparece y queda sólo la combatividad de un buen vino tinto.  

   

 



 77 

1810 – CARMENERE–CABERNET SAUVIGNON D.O. VALLE DEL MAULE  

EMBOTELLADO EN ORIGEN – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR 

AGRÍCOLA SALVE S.A. – CAMINO A PALMIRA KM 3,5 TALCA – CHILE    

2006  13,5% 

 
 

NARIZ:  las papilas olfativas son letificadas por un abanico de olores compuesto por varias 

familias de perfumes como yerbas, leño, cera, vainilla, cereza, ciruela roja, geranio. 

 

BOCA:  en la boca es tendencialmente suave con una pastosidad final con sabor a leño.  

 

MARIDAJE:  empanada de carne 

 

OPINIÓN PERSONAL: en una noche rica de estrellas y carente de luna nos serenamos 

degustando este vino sin tener necesidad de programar lo que tenemos que hacer en nuestro 

próximo futuro.  
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PISCO RESERVADO ELITE 

ANEJADO   40° PRODUCTO CHILENO 700cc. 

 PRODUCCIÓN LIMITADA 

 COSECHADO EN PARRONAL SAN FELIPE 

ORIENTAL LOS ALTOS DEL LA CHIMBA – 

OVALLE   

DESTILADO Y EMBOTELLADO POR ELÍAS 

ALAMO T.  – LA MUÑONANZA S/N  

 MONTE PATRIA – LIMARÍ 
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Al examen visual se demuestra limpio e intenso como suele ser un destilado. 

Al examen olfativo encuentro una buena cantidad de olores que bien se acompañan con la calidad 

de los aromas. Los perfumes que componen el bouquet olfativo son todos claros, netos y limpios. 

En la descripción de las sensaciones olfativas es fácil identificar la miel, la paja, la vanilla, el 

plátano maduro, el talco, el leño verde y amoníaca. 

Al examen gustativo no es muy harmónico al paladar: la sensación del alcohol es tan predominante 

que se introduce dejando la lengua casi bajo anestesia.. Al examen retro-olfativo la sensación de 

calor justificado por el porcentaje alcohólico del destilado es sin duda la primera que se capta, luego 

se queda una permanencia de olores con paja, miel y leño que vuelven y confirman la buena 

preparación del destilado. 

OPINIÓN PERSONAL: un destilado pleno y denso de olores a la nariz; olores que se quieren 

confirmar y ampliar en la boca con las sensaciones retro-olfativas (paja, miel, leño); su  persistencia 

(35 segundos) es mediamente alta y por lo tanto en el promedio de un buen destilado. Por lo que es 

la correspondencia al tipo lo encuentro perfectamente correspondiente a la tipología. El cierre 

tendencialmente dulce, la sensación alcohólica y la buena persistencia lo hacen ideal para un 

chocolate amargo (80% - 90%) que entrega la justa crasitud, la perfecta sensación amarga, que sirve 

a contrabalancear el cierre con tendencia dulce del destilado,  y una buena persistencia gusto-

olfactiva. 
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VIÑA CREMASCHI  FURLOTTI 

VALLE DEL MAULE 

 
 

 

 
CREMASCHI FURLOTTI – SYRAH RESERVA – D.O. VALLE DEL MAULE 

– PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR: VITIVINÍCOLA CREMASCHI 

BARRIGA S.A. – CAMINO PANGAL KM 4 S/N – SAN JAVIER – TALCA 

2005  14%  

 
 

NARIZ:  a la nariz se caracteriza por unos olores terciarios a nivel de aromas verdaderamente 

interesantes. Las esencias que se percatan son leño, pólvora, tostado, tobaco, chocolate, fruta roja y 

flores secas. 

 

BOCA:  en la boca se confirma como un vino estimulante, pero no determinante porque quiere 

imitar una perfección de sensaciones sin dejar su huella marcada y precisa. 

 

MARIDAJE:  charquicán bien condimentado 

 

OPINIÓN PERSONAL: campo, primavera, rusticidad, toques de sencillez criolla bajo el parrón 

para un maridaje de excepción: charquicán con vino tinto.  
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VIÑA CASAS PATRONALES 

VALLE DEL MAULE 
 

 

 
CASAS PATRONALES – SAUVIGNON BLANC RESERVA – D.O. VALLE 

DEL MAULE – PRODUCTO DE CHILE – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO 

POR VIÑA CASAS PATRONALES S.A.  – SAN CLEMENTE     2008    13,5% 
 

 

NARIZ:  a la nariz el examen olfativo se articula en una serie de perfumes que no son novedosos 

para un sauvignon blanc 

 

BOCA: una buena salivación en las partes laterales de la lengua pero un final de boca amarguillo 

con sabor a yerba 

 

MARIDAJE: centolla chilena de Punta Arenas 

 

OPINIÓN PERSONAL: un blanco sencillo para un plato de crustáceo noble. Con este maridaje se 

logra una armonía entre la sencillez y la sofisticación 
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VIÑA CHILLÁN 

VALLE DEL ITATA 
 

 

 
 
CARMENERE BLANCO RESERVA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 

7 TRES ESQUINAS – BULNES     2006  14,5 % 
 

 

NARIZ: a la nariz la fruta amarilla se combina con la miel y la vainilla se casa con el leño 

generando sensaciones únicas sostenidas también por cereza no madura, membrillo, duraznos 

amarillos y tulipán amarillo. 

 

BOCA:  en la boca es suave y agradable; cierra con leño y duraznos. 

 

MARIDAJE:  choripán con longaniza de Chillán 

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que te sonríe ingenuamente y te proporciona placer gustativo; es 

fácil de apreciar porque te desliza en la boca como un dulce manjar. A nivel de maridaje vino-

comida se caracteriza porque la suavidad del vino se equilibra con la suculencia de la salsicha y el 

sabor tendencialmente dulce de la longaniza se contrabalancea con el final livianamente amarguillo 

entregado por el cierre con sabor a leño. 
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MALBEC RESERVA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – PRODUCIDO 

Y EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 7 TRES 

ESQUINAS – BULNES     2006  14,6 % 
 

NARIZ: al examen olfativo se halla lo que se necesita en el sentido que no se encuentran tantos 

aromas pero son todos bien fijados con claridad y los que se destacan son yerbas, sotobosque, 

arándano, moras, violeta y jacinto. 

 

BOCA: en la boca es todavía bastante tánico y casi dulce al final con el sabor de arándanos que 

corresponde con el olor percebido a la nariz . 

 

MARIDAJE:  hamburguesa bien tostada   

 

OPINIÓN PERSONAL: un vino que en un primer momento no resulta agradable por el exceso 

de tanino, pero en un segundo tiempo tiene este toque dulce al final que lo hace degustar con 

tranquilidad. Un año de maduración lo hará justo y placentero. En combinación con una 

hamburguesa bien tostada no debería ser malo dado que el cierre livianamente amargo de la 

tostadura de la carne se marida con el final tendencialmente dulce del vino y la suculencia de la 

hamburguesa con la sequedad generada por el tanino. 
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PINOT NOIR RESERVA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – 

PRODUCIDO Y EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 

7 TRES ESQUINAS – BULNES     2006  15,5 % 

 
NARIZ:  al examen olfativo es como estar en un bosque la mañana temprano y ser capturado por 

los olores silvestres representados 

 

BOCA:  la nota mineral es el parámetro más fuerte y presente; el cierre es con fruta y especias. 

 

MARIDAJE: pastel de choclo  

 

OPINIÓN PERSONAL: el pastel de choclo es totalmente para el verano y se hace cocido en horno 

de barro alimentado por la leña del hogar. Los aromas de campo mezclados con los del bosque 

permiten maridar esta receta típica con este simpático y acogedor vino.  
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UVA PAIS BARRICA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – PRODUCIDO 

Y EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 7 TRES 

ESQUINAS – BULNES     2005  14 % 
 

 

NARIZ:  a la nariz es un vino que se mueve entre las familias de perfumes típicas de los tintos 

pasados por barrica. Las notas olfativas que se perciben son leño, yerba de bosque, fresa de bosque, 

tostado, especias dulces, violeta y gladiolo. 

 

BOCA:  equilibrado en la boca con una sensación de ligera suavidad que al final entrega el sabor de 

las frutas de bosque. 

 

MARIDAJE:  empanada de pollo 

 

OPINIÓN PERSONAL: el equilibrio otorgado por la boca junto con los perfumes de la nariz nos 

declara la armonía lograda a nivel enológico. El plato sugerido para el maridaje es una neutral 

empanada de pollo. 

 

 

 

 

 

DOLCE VIDA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 7 TRES 

ESQUINAS – BULNES    2006  14,9 % 

 
NARIZ: al examen olfativo se encuentran moras y arándanos por todos lados y son apoyados por 

los otros frutos del bosque. Las esencias que se percatan son grosella, fresa de bosque, mermelada 

de arándanos, mermelada de moras, chocolate, mentolado y rosa roja. 

 

BOCA:  en la boca se hallan todos los kuchen de los respetivos frutos captados a la nariz.  

 

MARIDAJE:  chocolate con almendras 

 

OPINIÓN PERSONAL: dulce, agradable, placentero y entusiasmante: no es para compartir sino 

para degustarlo sólo: disfrutar algo riquísimo y no dividirlo con nadie. En otras palabras, un dulce y 

egoísta sentimiento. Es como comer los terrones de azúcar a escondida detrás de la puerta.   
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VIDA LOCA – VIÑA CHILLÁN – ITATA VALLEY – PRODUCIDO Y 

EMBOTELLADO EN LA VIÑA CHILLÁN EN CHILE – KM 7 TRES 

ESQUINAS – BULNES    2006  12,2 % 

 
 

NARIZ:  que hermosos olores se encuentran al examen olfativo: es como si una hada hubiera 

comandado con la barita mágica los mejores perfumes de una fábula encantada. Los aromas que se 

distinguen son: manzana, pera, ciruela amarilla seca, plátano desidratado, vainilla, miel, crema 

pastelera y jaramago. 

 

BOCA:  en la boca es un vino robusto con una baja persistencia y un final espectacular con la pera 

 

MARIDAJE:  queso de cabra con paté de pavo 

OPINIÓN PERSONAL: un vino indicado para una reunión de mujeres por su sutileza u 

simplicidad. La dulzura del vino agrada el paladar y los aromas invitan a charlar amenizadamente. 

Respecto a la combinación enogastronómica la más agradable y acogedora sorpresa es la de 

combinar un vino dulce con una comida salada. Contrabalancear la dulzura con el salado es 

emocionante y al mismo tiempo interesante. Tratar de equilibrar las dos persistencias (comida y 

vino) entusiasma al consumidor. Captar la acidez del vino dulce para conformarla con la suculencia 

de la comida es un verdadero desafío. 
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VIÑA VERANDA 

VALLE DEL BÍO – BÍO  
 

 

 
 

 

VERANDA – SAUVIGNON BLANC – BÍO BÍO – MIRAFLORES SINGLE 

VINEYARD – WINE OF CHILE – PRODUCED AND BOTTLED BY: 

VIÑEDOS Y BODEGAS CÓRPORA S.A. EL BAJO DE TOTIHUE S/N, 

REQUINOA, CHILE 2008  13,5% 

 
NARIZ:  una nariz con mucha yerba, poca fruta y una florcita de guarnición. Los aromas que se 

distinguen son hoja de tomate, yerba, limón, avellana, mineral y margarita.  

 

BOCA:  en la boca tiene una discreta acidez y una interesante nota mineral; el cierre es con limón y 

yerba. 

 

MARIDAJE:  empanada de camarones  

 

OPINIÓN PERSONAL: entretener a un huésped antes de la llegada del plato principal y hacer 

entusiasta la espera, sería la justa misión de este blanco que no quiere causar sensación en el 

momento sino quiere ser recordado en el tiempo. 
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VERANDA – PINOT NOIR – CASABLANCA – BÍO BÍO – WINE OF CHILE 

– PRODUCED AND BOTTLED BY: VIÑEDOS Y BODEGAS CÓRPORA S.A. 

EL BAJO DE TOTIHUE S/N, REQUINOA, CHILE 2007  14,5%  
 

 

NARIZ: la nariz no está todavía en su momento mejor, pero parece moverse para alcanzar la 

posición, el lugar de un top gun. Los perfumes que se identifican son cereza roja madura, fresa, 

tostado, chocolate de leche, leño y rosa mojada. 

 

BOCA: en la boca es casi tánico con sequedad y astringencia bien presentes, hecho verdaderamente 

raro para la tipología del pinot noir. El cierre es pastoso y con sabor a leño. 

 

MARIDAJE:  cazuela de vacuno 

 

OPINIÓN PERSONAL: no obstante esta voluminosa e inoportuna presencia de tanino, considero 

este vino ya agradable con la más chilena de todas las recetas, o sea la cazuela de vacuno. 
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VIÑA AQUITANIA 

VALLE DEL MALLECO 
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CHARDONNAY SOLdeSOL – MALLECO VALLEY – TRAIGUÉN – VIÑA 

AQUITANIA – PRODUCIDO Y EMBOTELLADO POR VIÑA AQUITANIA – 

SANTIAGO – CHILE – PRODUCTO CHILENO 2006  13,8% 
 

NARIZ:  a la nariz es como si fuera una torre encerrada con todos sus secretos y en el momento en 

que se abre el portal, los misterios se revelan y hay unos descubrimientos olfativos fantásticos que 

se fundamentan en mantequilla, madera, miel, talco, limón acaramelado, durazno amarillo, mango, 

maracujá, mineral y rosa amarilla. 

 

 

BOCA: grande sapidez (bajo forma de picazón en la parte dorsal de la lengua) en boca con final – 

leño, limón, durazno – que conduce nuestra imaginación hacia una macedonia de frutos amarillos.  

 

 

MARIDAJE:  curanto en olla 

 

 

OPINIÓN PERSONAL: el vino representa una apuesta que se ha ganado. Aventurarse lejo de las 

más comunes zonas vitivinícolas, para crear un vino que no debe envidiar nada a los mejores 

chardonnay europeos, es la meta alcanzada por estos pioneros enológicos del sur de Chile.  

    

 

 


