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EXAMEN  VISUEL:  limpide et jaune doré    

 

EXAMEN  OLFACTIF:  amande, bois de chêne, tilleul, marjolaine, vanille, coing, peinture, anis, 

marmelade de citron et poutpourri de fleurs blanches 

 

EXAMEN GUSTATIF:  le pretexte de la richesse alcoolique ne serve pas à imposer la chaleur de 

l’alcool qui est supplanté par l’enrichissante et satisfaisante minéralité du vin (démangeaison 

dans la partie dorsal de la langue); la salivation, dans les zones latérales de la bouche, est 

généreuse et la structure est solidement charpentée; l’examen gustatif termine avec une très 

belle longueur (10 secondes) aux saveurs de bois, herbacé et marmelade (en parfaite 

correspondance avec l’examen olfactif) 

 

MARIAGE: un vin pour la conversation 

 

MON OPINION PERSONELLE: après du débouchage, le bouchon transmet un arôme de vanille 

très intrigant qui déclare la bonne qualité du vin; c’est un vin pour la conversation: la salivation 

ne fait que la bouche se sèche et la minéralité n’arrête pas la démangeaison dans le centre de 

la langue, de sorte que le dégustateur est toujours invité à converser; en plus, il ne monte pas 

la tête et il peut être dégusté pendant une longue conversation sans ne pas perdre une miette 

du discours 


